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rostrane planjave in Ciste, deroCe reke. Tako nasprotie med regijama omogoca veliko pokrajinsko in kulturno
ost, ki jo drugje tezko najdemo.







Delitev prefekture Gifu na provinci Mino in Hida je v
veljavi od uvedbe ureditve ritsuryd v 8. stoletju. Skozi fi
provinci je potekala tudi pot Tosandd, ena izmed sedmih
glavnih poti, ki so se oblikovale v 8. stoletju, in po kateri
je prefektura poznana $e danes. Tosandd, ki dobesedno
pomeni vzhodna gorska pot/regija, je japonski geografski
izraz. Pomeni tako starodavno delitev drzave kot tudi
glavno pot, ki je potekala skozi ta del drzave. Je hkrati
del ureditve gokishichido. Nahajala se je ob osrednjem
gorovju severnega Honshija, v regiji Tohoku. lzraz se
nanaSa tudi na veC poti, ki so povezovale prestolnice
posameznih provinc znotraj regije. Regija Tdsandd tako
zajema osem starodavnih provinc.

V 13. stoletju je bilo druzina Toki dodeljeno vojasko
poveljstvo v regiji Mino, druzini Kydgoku pa v regiji Hida.
V obdobju Sengoku (sredina 15. stoletja—16. stoletje) je
ta regija postala prizori§¢e delovanja bojevnikov, kot sta
bila Nobunaga Oda in Ddzan Saitd. Sledniji je bil tast
Nobunage Ode, saj je v znamenje premirja z Nobuhide
Odo leta 1548 poslal svojo héerko Kicho za Zeno
njegovemu najstarejSemu sinu, Nobunagi Odi, ki je takrat
imel 15 let.

Aprila 1556 je v provinci Mino izbruhnila bitka pri reki
Nagara, med Dozanom Saitdm in njegovim sinom
Yoshitatsujem Saitdom. Zaradi nacina, kako je pridobil
provinco Mino, dejansko ni hilo veé nobenega
zagovornika starega klana Toki, ki bi podpiral Dozana.
Nobunaga Oda je sicer svojemu tastu poslal pomog, ki
pa ni priSla pravogasno, zato je Yoshitatsova StevilénejSa
vojska (17.000 bojevnikov) premagala Ddzanovo (7.000
bojevnikov) in Ddzan je bil v tej bitki ubit.

Poleg tega je v tej regiji priSlo do veliko zgodovinskih bitk,
kot na primer obleganje gradu Iwamura (1572-1575), ko
sta se spopadla Shingen Takeda in Nobunaga Oda. Leta
1600 so se v bitki za grad Gifu pomerili predstavnik
zahodnih sil Hidenobu Oda (zvest Hideyoriju Toyotomiju)
in predstavniki vzhodnih sil Terumasa lkeda, Sen lkeda
ter Masanori Fukushima (zvesti leyasu Tokugawi). Grad
Gifu je bil v bitki porusen, bitka pa je predstavljala uvod v
bitko pri Sekigahari, do katere je priSlo naslednji mesec.

BITKA PRI SEKIGAHARI

Bitka pri Sekigahari je bila odloCilna bitka med leyasom
Tokugawo in Mitsunarijem Ishido, med Vzhodno in
Zahodno vojsko. Odvila se je v danaSnjem mestu
Sekigahara v prefekturi Gifu 21. oktobra 1600. Tokugawa
je izvedel, da je vojska Ishide v Sekigahari v obrambnem
poloZaju. V meglenem jutru je izvidniSka vojska
Tokugawe naletela na nasprotnika in tako sta se obe
strani ob priakovanju bitke umaknili. Ko je okrog osmih
zjutraj veter razpihal meglo, je Tokugawa napadel
obrambo Ishide. Zahodna vojska je sicer Stela ved
vojakov, vendar se je Tokugawa zanaSal na svojo skrito
taktiko podkupovanja fevdalnih gospodarjev (daimydv), s
tem ko jim je za spreobrnitev v kljuénem trenutku obljubil
ozemlje in prizanesljivost. Zahodna vojska Ishide je bila
najprej v prednosti. Preobrat je sprozil daimyd Hideaki

Do6zan Saitod

Kobayakawa, sicer zaveznik Zahodne vojske, ki je
neodlo¢no akal na gori Matsuo. Tokugawa je nanj zacel
streljati, saj ga je zelel prisiliti v odlo€itev, na kateri strani
se bo boril, in Kobayakawo tako spodbudil, da je napadel
svojega prvotnega zaveznika. Po njegovem vzoru se je
Vzhodni vojski pridruZilo Se nekaj daimygjev in bitka se je
poslediéno iz8la z zmago zaveznikov Tokugawine
Vzhodne vojske. Bitka zaznamuje konec obdobja
Sengoku (obdobje vojskujoCih se drzav) in vzpostavitev
Sogunata Tokugawa, ki je tudi zadnji Sogunat na
Japonskem. V &asu po bitki so nanjo gledali zgolj kot na
spor med Toyotomijevimi vazali, ko pa je cesar Go-Yozei
leta 1603 Tokugawo imenoval za Soguna, je bitka dobila
veCji pomen. Bitka pri Sekigahari je tako upodobljena v
mnogih filmih, televizijskih dramah, mangah, animejih in
igrah.



RAZCVET PODROCJA

Nobunaga Oda je bil daimyd province Owari (del
danasnje prefekture Aichi). V nizu uspesnih bitk je razsiril
svoj vpliv in ozemlje. Leta 1567 je dal oblegati grad
mesta Inaba, ki ga je po zavzetju preimenoval v Gifu.
Obstaja ve¢ razlag, zakaj je mesto poimenoval tako.
Visoki svecenik Takugen Suon iz templja Seishu-ji v
provinci Owari naj bi zagovarjal imena Gizan, Giy0 in
Gifu, ki jih je osnoval na kitajski zgodovinski aluziji: "Kral]
iz Zhoua, ki prihaja iz drzave Qishan, je ponovno
vzpostavil mir v deZeli." Nobunaga je prav tako stremel k
zdruzitvi naroda in zato izbral ime Gifu, ki naj bi bilo ze
prej v uporabi med zen svedeniki. Nobunaga je nato
spodbujal obnovo mesta Gifu preko oblikovanja politik,
kot je na primer rakuichi-rakuza (prosta trgovina in odprti
cehi) in heind-bunri (loevanje kmetov in samurajev).

Politiko rakuichi-rakuza so izvajali kot novo trgovinsko
politiko. Do takrat je birokratska zdruzba imenovana "Za",
s plaCevanjem taks vodilnim vplivnim daimydm, ohranjala
monopol na trgu in postavijala kartelne cene. Novi
ponudniki se na trg niso niti uspeli vkljuciti. S politiko
rakuichi-rakuza je Nobunaga odpravil "Za" in kontrolne
to¢ke ter omogodil trgovcem, da so prosto trgovali v
okolici gradu Azuchi. Trgovci so zaceli mnozi¢no prihajati
in odhajati, kar je bila posledica omejitve finan¢nih virov
in vpliva daimyov, ki so si prej kopicili bogastvo s
pobiranjem dajatev na kontrolnih tockah. Grajsko mesto
je bilo tako polno trgovcev, razvili sta se trgovina in
industrija, s tem pa se je okrepilo gospodarstvo.

S politiko heind-bunri pa je Nobunaga loCil vojake od
kmetov. Tako so lahko izurjene enote od3le v vojno
kadarkoli, hkrati pa so lahko za vojsko zagotavljali
stabilno ponudbo hrane. Ta politika je prispevala k
uspeSnem izidu bitk, ki jih je vodil Nobunaga. Opaziti je
mogoCe, da je bil Nobunaga s svojo inovativnostjo
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ureditev v novo, prakti¢no ureditev. Tak3na miselnost je
8e danes zelo cenjena na mnogih podrogjih, na primer v
politiki in v gospodarstvu.

Julija 1871 je japonska vlada vzpostavila prefekturno
ureditev, s tem ko je zdruzila nekdanje province v
prefekture in postopoma zmanjSevala njihovo Stevilo.
Devet prefektur Mina se je konéno zdruZilo v prefekturo
Gifu, del katere je leta 1876 postala tudi Takayama, ki je
bila sicer leta 1871 najprej priklju¢ena prefekturi Chikuma
(danasnja prefektura Nagano).



CHIUNE SUGIHARA

Chiune Sugihara je bil japonski viadni usluzbenec, ki je
zasedal mesto namestnika konzula Japonskega imperija
v Litvi. Rodil se je 1.1.1900 v kraju Yaotsu v prefekturi
Gifu. Med drugo svetovno vojno je pomagal ve¢ tiso¢
judom zapustiti Evropo, tako da je izdajal tranzitne
vizume, s katerimi so lahko potovali preko japonskega
ozemlja. Zidie so bili iz zahodne Poliske (nemska
okupacija), iz vzhodne Poljske (sovjetska okupacija) in iz
Litve. Leta 1985 mu je lzraelska drzava za njegova
dejanja podelila naziv "Pravi¢ni med narodi". Sugihara je
edini drzavljan Japonske, ki mu je bilo podeljeno tovrstno
odlikovanje.

V njegovem rojstnem kraju se nahaja tudi spominski
muzej, ki predstavlja njegove dosezke. Zgradili so ga s
pomodjo izpopolnjenih tradicionalnih gradbenih metod,
pri Cemer so uporabljali les cipres iz prefekture Gifu.
Muzej poudarja kulturne razlike med oddaljeno Litvo in
mestom Yaotsu z arhitekturo, ki prikazuje njegovo toplino
in humanitarnost preko meja Casa in prostora. V
spominskem muzeju se nahaja prostorni razstavni salon,
njegova pisarna in razgledna soba s Cudovitim
panoramskim razgledom na mesto Yaotsu.




‘ .', V' regiji Chabu leZi prefektura Gifu, ki je s hitrim
- L3 vlakom shinkansen oddaljena od Tokia slabi dve uri.
. , Kar 80 odstotkov prefekture prekriva gozd, ki se
; ‘ razteza tako preko visokega goratega predela
Severnih Alp v Hidi kot preko ravnine Nobi, po kateri
teCejo tri reke: Kiso, Ibi in Nagara, poznane pod
skupnim imenom Kiso sansen. Na severu prefekture
se v dolini, obdani z gorami, nahaja s statusom
Unescove svetovne dediSCine zaSCiten predel
Shirakawagd. Prefektura pa slovi tudi po svojih
termalni  vrelci, tradicionalnih  folklor —
festivalih ter ribolovu s kormorani.
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SHIRAKAWAGO

Etnolosko pomembne stare vasice Ogimachi, Ainokura
in.. Suganuma, poznane pod skupnim imenom
Shirakawago, lezijo na severozahodu _prefekture«Gifu,
skrite v .njenem goratem. predelu. Svojo podobo iz
zacetka 19. stoletia so ohranile zahvaljujo¢ tezko
prehodnemu goratemu obmocju in hudim zimam, ki
zaradi pogostih in dolgih sneznih metezev ne dopus¢ajo
pogostega stika z zunanjim svetom. Ceprav je sedaj
njihova glavna gospodarska. panoga turizem, so se
prebivalci teh'vasi vrsto let prezivijali z: gojenjem murv in
sviloprejk. Etnoloska posebnost tega kraja je tipicna
gradnja hi$ in posebnih slamnatih streh imenovanih
gassho zukuri, pri izgradnji katerih sodeluje cela vas.
Dopolnjujejo pa jo stara struktura cest, kanalov in
kmetijski- povrsin, ki so jo vascani uspeli ohraniti vse do
danes. S tem so zaS€itili vasi pred hitro modernizacijo
Japonske po drugi svetovni vojni. Zaradi izredne
etnoloSke vrednosti je bil leta 1995 vasem podeljen
status Unescove svetovne dediScCine.

UKAI - RIBOLOV S KORMORANI NA REKI NAGARA
Ukai je prav posebna oblika ribolova, kjer ribiCi usho s
pomodjo ptic kormoranov lovijo sladkovodne ribe aju.
Ribolov na reki Nagara poteka nepretrgoma Ze 1.300
let, vsak veder od 11. maja do 15. oktobra. Iziemoma
ribi¢i ne lovijo ob visoki plimi in jesenski Zetveni luni.
Pono€i, obleceni v tradicionalna oblacila, zaplujejo ribici
usho s tradicionalno ladjo osvetljeno z baklami po reki
Nagara. Ribe aju spretno lovijo s pomocjo izurjenih
kormoranov privezanih na vrvice, ki so zatisnjene le
toliko, da jim lahke.po vratu-spolzijo le manjSe ribe;
veCje pa dobi ribic. Ribolov s pomogjo kormoranov ni
tipiCen le za mesto Gifu, Ceravno ima prav tukaj
poseben status. Le Sestim ribi¢em usho, ki lovijo na reki
Nagara v mestu Gifu, in trem ribi¢em usho iz Oze je
namre¢ Agencija . cesarske druzine  Shikibushoku
podelila status goryo ukai. Prestizni status dovoljuje tem
devetim ribi¢em, da posebej za cesarsko druzino
osemkrat letno opravijo ulov rib aju.

TERME GERO

Mesto Gero lezi na, vzhodu..prefekiure Gifu, v
nacionalnem...parku «Hida :: Kisogawa, "~ nedale¢- .od
etnolosko pomembne vasice Shirakawago. Ze iz ¢asa
obdobja“Edo (1603-1868), ko je terme Gero obiskal
Hayashi Razan, Solar konfucijanskih Studij, so bile te
poznane kot ene izmed-treh najbolj prestiznih term na
Japonskem, skupaj s termami Arima in termami
Kusatsu. Terme Gero se lahko pohvalijo s kakovostno
termalno vodo, ki-blagodejno vpliva na telo in duha, ter
prelepo hribovito pokrajino, katere vrhovi se gibljejo do
3.067 metrov nadmorske viSine (gora Ontake). Tukaj se
nahajajo tudi najviSje leZzeCe terme na Japonskem,
terme Nigorigo.
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MESTO TAKAYAMA - PREDEL SANMACHI

Sanmachi ali Furui machinami imenujejo stari predel
mesta in glavno turisticno atrakcijo mesta Takayama, ki
lezi na severu prefekture Gifu. Do danasnjih dni.so-se tu
ohranile ulice $e iz ¢asa, ko so mestu z gradu viadali
fevdalni gospodje‘in so po ulicah s svojo robo trgovali
premozni_ trgovci. Posebej zanimiva je stavba
imenovana Takayama jinya, ki je bila v ¢asu obdobja
Edo upravno sredis€e mesta. Med StiriinSestdesetimi
upravnimi pisarnami, ki so bile raztresene po Japonski,
se je do danes ohranila le ta. Predel ‘je:zaScCiten s
strogimi--urbanisticnimi. zakoni in predpisi, ki ohranijo
videz starega predela enoten in edinstven. V- njih se
nahajajo trgovine s tradicionalnimi slascicami ali drugo
lokalno obrtjo. Za gradnjo teh stavb temno rjavih in Crnih
odtenkov je bil uporabljen najboljsi les cipres in ceder, s
cimer so' lastniki kazalii svoje bogastvo. Ker pa je bil v
tistih Casih ta les prepovedan !za gradnjo zasebnih
poslopij, so lastniki stavb; da bi preslepili inSpekiorje; te
prebarvali s sajami’ ali lesnim. taninom, ki~ so -ga
pridobivali iz kakijevih dreves.

MESTO MINO — PREDEL:UDATSU

V osrcéju prefekture Gifu lezi mesto Mino, ki je znano
tako po svoji obrti izdelovanja japonskega:papirja washis
kot po uliciy kjer#so*'se"'do danes .ohranile stavbe
premoznih trgovcev. iz-obdobja ‘Edoe, imenovane udatsu.
Ime so dobile  po istoimenskem pozarnem zidu, ki se
nahaja med eno hiSo in drugo. Namen zidu je bil
prepreciti Siritev. pozara na sosednjo hiSo. Ker je bila v
tistem Casu gradnja udatsuja draga, so si ga lahko
privosCili le najbolj premozni. Ulica, kjer so se ohranile
hiSe, ki imajo vgrajen udatsu, je zasScitena s statusom
pomembne kulturne dedis¢ine. Danes uporabljajo
prostore ohranjenih hi§ kot razstavne prostore lokalnih
umetnikov, za muzej umetnosti, prodajo spominkov,
izdelkov lokalnih obrti itd.

GRAD GIFU

Grad Gifu, ki se nahaja na vrhu hriba Kinka nad mestom
Gifu, je dal v zaCetku 13. stoletia zgraditi fevdalni
gospod Yukimasa Nikaido. Takrat so grad imenovali
Inabayama. Nato je grad v 16. stoletju obnovil in z
notranjim stolpom ter je¢ami dopolnil fevdalni gospod
Dosan Saito, ki je bil neposredni predhodnik
znamenitega samuraja Nobunage Ode. Tako mesto kot
grad je slednji preimenoval z imenom Gifu, ki odraza
duh takratnega Casa in vrlin. Grad je bil postavijen na
hribu, da so lahko imeli fevdalni gospodije dober razgled
na mesto in dogodke pod njim. Prestal je burni obdobji
vojskujoCih se drzavic Sengokuin-Edo in bil leta 1943 v
¢asu ,druge svetovne  vojne - pozgan. Danasnja
rekonstrukcija je plod del iz leta 1956. Grad se lahko
pohvali tudi z bogato zbirko starih samurajskih oklepov.




INABAYAMA

Hrib Kinka (329 m), na katerem lezi grad Gifu, so neko¢
imenovali Inabayama. Hrib je bil skozi zgodovino,
predvsem pa v obdobju Sengoku, prica mnogim borbam
in vojaSkim napadom. Novogradnjam in poselitvi se je
uspel izogniti, ker je dolgo veljal za lovsko podrocje
klana Owari. Poleg gradu Gifu se na vrhu hriba, ki je
za3Citen s statusom naravnega nacionalnega rezervata,
nahaja »Vasica veveric«, kjer si lahko obiskovalci
pobliZzje ogledajo zivijenje veveric in se z njimi tudi
kontrolirano igrajo. Nedale¢ se nahaja tudi restavracija s
Cudovitim razgledom na okoliSke kraje. Do nje se je
mogoCe povzpeti z vzpenjaco Kinka, ki pelie iz parka
Gifu do vrha- hriba. Za bolj aktivne pa so speljane Stiri
oznacene gozdne poti.

PRIZORISCE ANIMIRANEGA CELOVECERCA. KIMI
NO NA WA

Animirani=celoveéerni fim Kimi no na wa, kar bi v
prevodu pomenilo. Tvoje ime, je po svoji premieri leta
2016 obkrozil Japonsko in s.svejo zgodbo in animacijo
navdusil kritike in publiko“wAziji in na Zahodu. Film je
delo reZiserja in scenarista ' Makota Shinkaia in
produkcijske hise CoMix Wave Films. Prizoris¢e zgodbe
sta metropola Tokio in fiktivno' mesto  Itomori. Idejna
zasnova zanj je bilo. mesto_Hida, ki se nahaja na severu
prefekture Gifu. Vsak pravi ljubitelj tega filma se -mora
zato odpraviti na pot seichi junrei ali romarsko pot, na
Kateri obiSCe vse kraje, ki“so nudili-idejno podlago za
prizoriS€a iz filma. Pot ljubitelje ‘popelje-od Tokia, do
mest Hida, Furukawa in Takayama iz prefekture Gifu ter
do nekaterih krajev v-prefekturi Nagano. Domacini, ki so
veseli pozornosti, obiskovalce sprejmejo z —odprtimi
rokami.

FESTIVAL FURUKAWA

Festival priredijo vsako leto v mestu Hida med 19. in 20.
aprilom. Za prebivalce mesta predstavlja festival izredno
pomembne vsakoletni dogodek, na katerega se
pripravijajo ve¢ mesecev. Na paradi, ki vodi preko
predela Furukawa, spretni obrtniki pokazejo svoje
skrbno okraSene paradne vozove, med katerimi so tudi
prenosno sveti8Ce mikoshi, gledaliS¢e kabuki, ki
uprizarja gledaliSke igre za najmlajSe ter poseben velik
boben okoshi daiko, ki ga preko mesta nese stotina
moskih, oblecenih le v tradicionalno japonsko mosko
spodnje perilo. Dva med njimi igrata na boben, medtem
ko'jih's strani vsak s svojim bobnom faiko spremijajo
tolkaciOd. leta 2016 je festival $e'z drugimi 32 festivali,
med :njimi festivaloma Takayama in-Ogaki, vpisan na
seznam Unescove nesnovne kulturne dediscine.
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FESTIVAL TAKAYAMA

Festival poteka spomladi v aprilu in-jeseni.v. oktobru v
mestu.Takayama. Ta festival z ve¢ kot Stiristo letno
tradicijo velja za najbolj prepoznaven festival prefekture
Gifu. “Zanj -so znadilni+ vrhunsko obrtnisko" izdelanih
paradni- vozovi- yama, na katerih- se .bohotijo- cudovite
lutke karakuri; oblecene v oblacila iz obdobja Edo. Ko se
stemni, prizgejo desetine lantern: obeSenih na parade
vozove, «ki s 'svojo ' svetlobo .ustvarijo prav:. posebno
vzdusje.

FESTIVAL OGAKI

Festival, ki ga priredijo konec aprila, se lahko pohvali s
360-letno tradicijo. Velia za najstarejSi tradicionalni
festival v predelu Mino. Tudi v Casu tega festivala so
glavni protagonisti paradni vozovi, ki jih je trinajst. Trije
med njimi so iz 17. stoletia in so dar takratnega
fevdalnega gospoda Ujikana Tode. Ta jih je podaril v
Casu rekonstrukcije svetiS€a Hachiman, - katerega
boZanstvo velja za zaScitnika gradu Ogaki. Na vozovih
med parado uprizarjajo otroSke predstave gledaliSca
kabuki ali lutkovnega gledaliS¢a karakuri. Za festival
Ogaki pravijo, da je odraz meSanja kultur nekdanjih
zahodnih in vzhodnih japonskih regij.

FESTIVAL PLESA IZ MESTA GUJO

Pred Stiristotimi leti, v-obdobju®Edo, se je Yoshitakiju
Endu porodila ideja,.da bi vse sloje povezal s plesom.
To je zaCetek Gujo odori, ali plesaiiz mesta Guijo, ki ga
vsako poletje v Casu spomina na prednike obon prirejajo
v kraju Gujo. Ta festival velja za enega izmed treh
najpemembnejSih - tradicionalni  “obof% festivalov na
Japonskem in je “za8¢iten s statusom pomembnega
etnoloskega izrocila. Festival traja 31 praznicnih. dni in
poteka od srede julija do zacetka septembra. Vrhunec
festivala predstavijata Stiri dni in nodi trajajoca petje’in
ples v ¢asu praznika obon. Ples Gujo odori poteka tako,
da skupina ljudi skupaj zaplese inv krogu obda manjSo
skupino | glasbenikovy ki se tekom' plesa’ menjavajo.
Glasbilay wna’ katera 'igrajo,=so: brenkalo™ shamisen,
bambusova flavia-in .boben taiko. Med:desetimilpesmimi
sta najbolj zaZeleni Kawasaki in Haru Koma.



FESTIVAL UPRIZARJANJA ZGOVINSKE BITKE

PRI SEKIGAHARI

Zgodovinska-bitka-pri Sekigah @ @l ala leta 1600
in velja za odlogilno bitko, ' na zakljucek
nemirnega o dobja Sengo b|| med vojsko
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) GLASBENI FESTIVAL GUJO HACHIMAN
/— | (@EaEBD) ; Ta mednarodni glasbeni festival priredijo
. i mestu Gujo, ki je v obdobju Edo veljalo z
lokalno trgovsko sticisce. Zato Se danes velja
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GOSPODARSTVO

Osredna industrija prefekture je proizvodna industrija, saj zaposluje 24,1% ljudi, ki delajo v industriji,
kar prefekturo postavlja na 5. mesto po Stevilu zaposlenih v proizvodni industriji na Japonskem. Med
najbolj znacilnimi proizvodnimi industrijami najdemo modno, keramiéno, pohistveno, lesno, papirno,
plasti¢no, industrijo izdelovanja nozev in prehrambno industrijo.
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KMETIJSTVO

V prefekturi Gifu pridelujejo razliéne prehrambne izdelke
za katere je znailna tradicija monozukuri, ki dobesedno
pomeni “ustvarjanje stvari”, vkljuéuje pa SirSo idejo “volje
po ustvarjanju odli¢énih proizvodov in sposobnost
nenehnega izboljSevanja proizvodnega procesa. Zaradi
milega podnebja in ravnin na jugozahodu pridelujejo riz,
na vi§jih nadmorskih viSinah pa paradiznik, $pinaco in
poletno japonsko redkev.

Po podatkih Organizacije Zdruzenih narodov za prehrano
in kmetijstvo (FAQ) se Japonska po proizvodnji kakija
nahaja na tretiem mestu na svetu (Slovenija zaseda 11.
mesto). Samo za prefekturo Gifu so znaCilne 3 vrste
kakijev. Vrsta Dojo hachiya gaki izvira iz predela Hachiya

mesta Minokamo. Legenda pravi, da je to vrsto kakija
podezelski samuraj ponudil Sogunu vladavine Kamakura
in ker je bil okus “sladek kot med”, je Sogun ta kaki in
tedanjo vas poimenoval “Hachiya”. |zraz d6jo pa pomeni
plemenitost, saj so ga uzivali vladarji in visoki uradniki.
Vrsta ljira ohmi gaki nosi ime po regiji Ohmi (danasnja
prefektura Shiga), iz katere izvira, v prefekturi Gifu pa se
prideluje vedinoma v okolici Yamagate. Kakiji so man;jSi
in so primerni za suSenje. Imenujejo se ren-gaki, saj jih
za suSenje pritrdijo na bambusove palce in kot zavese
predstavljajo znadilno idiliéno podobo prefekture. Pol-
grenko vrsto Minami Hida fuji gaki pridelujejo v mestu
Gero, zraste pa nekoliko kvadratne oblike in ima ¢rne

pege.



PLASTICNI VZORCI JEDI

Na Japonskem je povsem obiCajen prizor, da restavracije
v svojih vitrinah razstavijo jedi, ki jih ponujajo. Te jedi
sicer niso uzitne, ampak jih izdelujejo ve€inoma iz voska
in zelatine, na koncu pa jih pobarvajo. Prednost vzorcev
jedi je v tem, da gost Ze v naprej vidi, kak3no jed lahko
priGakuje in se laZje odloCi, za to pa ni potrebno zavreCi
prave hrane. Za razvoj industrije, ki danes proizvede
priblizno 60% vseh izdelkov na Japonskem, je zasluzen
Takizo Iwasaki, ki se je na zacetku 20. stoletja domislil
izdelovanja umetnih vzorcev jedi in postavil tovarno v
svojem rojstnem mestu Gunjoyawata. Vzorcev jedi ne
izdelujejo samo za restavracije, temve¢ tudi za dekoracijo
vsakodnevnih izdelkov, kot so obeski za kljuce, USB
kljuci, racunalniSke miSke, ovitki za pametne telefone, itd.

NOZARSTVO

Mesto Seki je svetovno znano sredidCe nozarstva.
Zacetki obrti segajo v obdobje Kamakura, ko so prieli
kovati mece. Legenda pravi, da naj bi izdelovalec mecev
Motoshige v 13. stoletju tam odkril idealne pogoje za
obdelovanje jekla (visokokakovostna ruda, borovo oglje,
obilo iste vode). Danes v sklopu obrti, ki ima ve¢ kot

700-letno tradicijo in meji ze na umetnost, izdelujejo
visoko kakovostne kuhinjske noZe in rezila, pri ¢emer se
posluzujejo tako tradicionalnih kot modernih metod
izdelave. Znamka Moka ima najostrejSa rezila na svetu,
nozi pa so izdelani izkljuéno iz nerjavecega jekla. Vsako
leto v tem mestu poteka tudi festival rezil, kjer v zivo
prikazejo tehnike izdelave.



LESNA INDUSTRIJA

Priblizno 80% povrSine prefekture pokrivajo gozdovi in
lesarska industrija zaposluje veliko ljudi, zato Gifu velja
za poslovno srediSCe lesarstva. PohiStvena industrija s
poudarkom na izdelavi stolov predstavlja pomembno
industrijo prefekture. Razvila se je leta 1920 v mestih
Hida in Takayama. Pred tem so les bukev, ki so rastle na
tistem podrocju, uporabljali veCinoma za gradbeni les,
gorivo ali pa so iz njega izdelovali japonske sandale geta.

Les ciprese ima dobro strukturo in ¢udovite barve. Je
vzdrZljiv, ima antibakterijski u€inek, odganja klope in je

enostaven za obdelovanje. Uporablja se za gradnjo
sveti8C in templiev, najdemo ga v susi restavracijah v
obliki rezalnih desk, lahko se tudi skopamo v kadi,
narejeni iz lesa ciprese, pri Cemer dobimo ob&utek, da se
sprehajamo po gozdu. Lesena kopalna kad v kopalnici
ustvari zdravilno vzdu$je, kar je pomembno Zzlasti v
starajoci se druzbi. 1z lesa izdelujejo tudi kopalne kadi, ki
so prilagojene starej§im in invalidnim osebam, ter
invalidne vozicke.







MINO WASHI

Mino washi je tip papirja, ki ga rocno izdelujejo v
prefekturi, gosto poselieni z drevesom navadna
papirjevka (papirna murva). Visoko kakovosten papir, ki
ga v mestu Mino izdelujejo Ze priblizno 1.300 let, slovi
po pravem razmerju tankosti, vzdrzljivosti in lepote. V
obdobju Edo je veljal za najboljSi papir, bil je uradno
priznan za izdelavo drsnih vrat shgji in bil je najbol]
priljublien papir Sogunata Tokugawa. Poleg tega samo
papir, ki ustreza strogim kriterijem, pridobi posebno
0znako kakovosti Hon mino (10% vsega mino washija).
Uporabljati morajo samo go$¢o murve, izkljuéno
naravne aditive, pri Cemer je belienje papirja
prepovedano, tehnika izdelave pa zajema tako
horizontalno kot vertikalno tresenje ogrodja za izdelavo
papirjia. Glede na uspeSnost samega papirja so se
pojavile mnoge obrti, ki so z uporabo tega papirja
izdelovale papirnate lampijone, deZnike in pahljace.

LAMPIJONI GIFU CHOCHIN

Gifu chochin so papirnati lampijoni iz mino washija,
ogrodja iz kakovostnega bambusa in svecko. Najbolj
znacilni lampijoni so jajCastih oblik, cudovito poslikani z
motivi jesenskega cvetja, ptic in pokrajin, lahko pa so
tudi okrogli ali samostojeci. Fevdalni gospod Owarija naj
bi jih v 17. stoletju celo podaril klanu Tokugawa. Do
takrat so bili lampijoni in sveCe zelo dragi, zato so jih
uporabljali samo za verske obrede in kot razsvetljavo za
plemstvo, samuraje ter noc¢ne policijske patrulie. Z
masovno proizvodnjo svec na zagetku 19. stoletja pa so
lampijoni postali bolj dostopni. Lampijon je mogoce tudi
zZloziti in pospraviti do naslednje uporabe, Ceprav je
cudovit okras tudi brez prizgane svece. Dandanes jih
prizigajo zlasti ob prazniku obon (€aS¢enje du$ umrlih
prednikov).




MINO YAKI

Mino yaki so lonCeni izdelki, ki na Japonskem trgu
dosegajo 50% delez vseh loncenih izdelkov. Izdelujejo
jih v predelu Tono (nekdanja regija Mino) in pri tem
uporabljajo visoko kakovostno lonéarsko glino. Tradicija
teh izdelkov sega v 7. stoletje, priljubljeni pa so postali
zZlasti v obdobju Momoyama, ko so izdelali mnoge
skodelice, ¢ajnike in pripomocke za ¢ajni obred. Okolje v
prefekturi Gifu je naklonjeno vsem, ki se ukvarjajo s to
obrtjo in nudi bogato infrastrukturo, od izobrazevalnih ter
raziskovalnih ustanov, do muzejev in galerij.

HIDA SHUNKE!

Za lakirane izdelke hida shunkei je znacilen preplet
harmonije preproste lepote naravne teksture lesa in
prozornega laka, ki daje barvnemu odtenku globino.
Formula lakov je varovana skrivnost posameznega
obrtnika, zato je mogoce zaznati odstopanja v odtenkih,
z uporabo izdelka pa se sijaj Se poveca. lzdelujejo
pladnje, vaze, $katle in pripomocke za &ajni obred. Med
drugo svetovno vojno se je proizvodnja zmanjSala, ker
je bilo tezje dobiti lak, po vojni pa so se izdelki zaceli
prodajati kot darila in'so Se danes priljublien spominek.




ICHII'ITTO BORI
Rezbarske izdelke ichii izdelujejo v regiji Hida, pri éemer
uporabljajo izkljucno tisovino. Tisa (jap. iichi) je simbol
prefekture in dobesedno pomeni i
Rezbarijo cenjen les, ki je staran
Izdelkov ne barvajo, saj tako poudarij

* Ik dodatke
‘ ne |zdelke‘

mobilne telefone in

MERILNI LONCEK IZ CIPRESOVINE
Lon¢ek masu so tradicionalno uporabljali kot merilni
loncek za riz (en loncek je 1-2 porcije kuhanega riza) in
sake. NajveC lonékov na Japonskem proizvedejo ravno
v prefekturi Gifu, v mestu Ogaki. Izdelujejo jih iz lesa
cipres, ki velja za redkega, saj cipresa potrebuje 300 let
da zraste do polmera 30 cm. S pojavom metriCnega
sistema je lonCek izgubil svoj izvorni namen, vendar je
Se vedno priljublien za pitje sakeja, saj aroma ciprese
dodatno poudari okus. Je%minsko darilo, lahko
pa se uporablja tudi kot § za drobnarije ali
namizna dekoracija za sol, poper in ostale za¢imbe.

/ // ’
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KULINARIKA

Prefektura Gifu se nahaja skoraj v sredi¢u glavnega otoka Honshu. Ker nima
dostopa do morja, so domacini razvili kulturo hrane, ki se opira na darove
gora. Ena teh sestavin je list japonske magnolije hoba, ki je bistven za
pripravo hrane. Tukajnje gore so tudi dom razliénih vrst sladkovodnih rib, kot
so aju, zlatov€ica in jegulja. Domadini radi uZivajo tudi peCeno vioZeno
zelenjavo, kar je v oceh preostale Japonske nenavadno.



GOVEDINA HIDA

Govedino hida ali Hida-gyd, kot je znana v japons€ini,
uvrS¢ajo med najboljSe goveje meso na Japonskem
skupaj z govedinama kobe%usakj, Regija Hida'se |
nahaja v severnem delu prefekture in je znana po gorah |
ter vroCih vrelcih. Govedina je zelo cenjena in znana po
marmorirani mas¢obi in kakovosti. Postrezejo jo na
razliéne nacine, na primer v hamburgerjih, kot susi ali
dodatek rezancem ramen.

A - Q )
0S p‘g ture Gifu je divja

0 v reki- Nagare lovijo Ze, ved

e v svojem zgornjem toku v obmogju, Gujo, od
&wjajo tudi najbolj$e ribe. Aju iz.ebmoéja Gujo. -
oslastico, ki jo dostavljajo tudi ﬁp}im‘enitnjée =
vracije. NajboljSi naéin priprave, ribe je na-
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0. Ribolovna sezona je od
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iz reCnega sistema Nagara
msistgma kmetijske
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. PISCANEC KEI-CHAN
PiS¢anec kei-chan je znamenita j



eno na posudenih listh japonske
hobe. Misu dodajo $e zelenjavo, na prlmer
gbe Sitake in kumarice, in vse skupaj
razgre ogliu, da dobijo izjemno okus
- postre iz riz jprej
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TAKAYAMA RAMEN
To edinstveno ramen. juho pripravijajo ‘v kraju Hide
Takayama. Za pripravo uporabijo tanke pSeniéne
rezance ramen, ki jih kuhajo v jusni osnovi iz soje. Jed
imenujejo tudi chuka soba ali"ramen na kitajski nacin.
Jed je na voljo v Stevilnih razli¢icah, lahko je povsem
vegetarijanska ali pa ji dodajo razli€ne vrste mesa.

a jed, ki jo uZivajo le v nekaterih
v prefekturi Gifu in regije Owari v
I. Jed je pripravliena iz glutena,
iz pSenice. Fu naj bi bil kitajski izum, ki so
na Japonsko v obdobju Muromachi (1338-
0 je bila hrana za obiCajne ljudi, ki se je v
nih delih drzave razvijala v razlicne smeri. V regijah
iro in Owari se je razvila v lepljiv in soCen kakufu, ki ga
pogosto dodajajo jedem nimono in nabe (enoloncnica),
saj dobro vpija omake in juho. Jed velja za zdravo, saj
ima nizko vsebnost ma3Cob in visoko vsebnost
beljakovin.
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izu mat ! lasgica (wagashi), ki jo
alno pripravijajo poletl Spada v skupino slaséic
2nom manju, ki so obicajno narejene iz rizeve moke
S0'polnjene s sladko pasto iz rdecega fizola. Pri mizu
anju pal je zunanjost narejena iz Skroba gorskega
iFoIa; kUzu), zaradi Cesar je prozorne barve - od tod je
slasgiea tudi dobila ime, saj mizu v japonscini pomeni
. Obstajajo razli¢ne variacije te slascice, pri katerih
adki rdeci fizol zamenjajo s kak$nim drugim polnilom,
‘N na primer ¢eSnjevim cvetom ali zelenim ¢ajem matcha.
> 1‘"

KURI KINTO
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\i‘M’rDARASHI DANGO

Dango je japonski kolacek iz rizeve moke. Obi¢ajno jih v
_.skupinah po tri do pet postrezejo na leseni palcki.
| Obstaja vec vrst kolackov dango, med njimi midarshi
dango, ki so prekriti s sirupom iz sojine omake (shoyu),
sladkorja in Skroba.



MARLIA SKUREK

Tsuneko Kondo Kawase je bila rojena leta 1893 v
ribiSkem mestu Gifu. Bila je h&i dvornega arhitekta
Kagijorija Konda Kawaseja, ki je bil tudi strasten zbiratelj
umetnin in je zbral na stotine dragocenih japonskih in
kitajskih  artefaktov, nekaterih celo iz kitajskega
cesarskega dvora. Po rusko-japonski vojni se je z druZino
preselila v Peking, kjer je Studirala medicino, vendar
Studija ni dokoncala. V Mednarodnem klubu je spoznala
pomorskega Castnika Ivana Skuska (1877-1947), ki je tja
prispel z avstrijsko vojno ladjo SMS Kaiserin Elisabeth 3e
pred zagetkom prve svetovne vojne.

Par se je leta 1920 civilno poro€il in se skupaj s sinom in
héerko iz njenega prvega zakona preselil v Ljubljano, kjer
se je Tsuneko kmalu naucila slovenskega jezika, sprejela
pa je tudi slovensko kulturo in krS¢ansko vero ter se
preimenovala v Marijo Skusek. Od leta 1930 je imela po
Sloveniji vrsto najprej nemskih, nato pa slovenskih

predavanj o Japonski, njeni kulturi in tradiciji, ter vlogi
japonske zenske v hitro spreminjajo¢i se druzbi. Njena
predavanja so bila objavliena v razli¢nih ¢asopisih, prav
tako pa je o Japonski predavala tudi v sklopu oddaj na
Radiu Ljubljana. Aktivha je bila tudi v Rde¢em krizu, za
svoje humanitarno delo pa je prejela posebno priznanje.
Umrla je leta 1963, pokopana je na ljubljanskem
pokopalistu Zale.

Ko je leta 1920 pridla v Slovenijo, je s seboj prinesla
zbirko okrog petstotih kitajskih in japonskih umetnin,
starin in drugih dragocenosti, ki ji jih je ob poroki poklonil
oCe, Skusek pa jo je dopolnil. Te predmete je po njeni
smrti leta 1963 prevzel Slovenski etnografski muzej.
Zbirka nosi njeno ime kot poklon Zenski, ki je Slovencem
dala prvi pravi vpogled v dezele vzhodne Azije in njihove
tradicije.



NAPOVEDUJEMO

V drugi polovici leta bo Slovenijo obiskala Hiromi Nishimoto, ki danes velja za eno bolj prepoznavnih strokovnjakinj na
podro¢ju japonskega bontona. Svoje znanje prenaSa naprej na predavanijih, s katerimi omogoci tako Japoncem kot tujcem,
da se preko japonskega bontona poblize spoznajo z japonsko kulturo in obicaji.

Po drugi svetovni vojni se je na Japonskem zacela pospeSeno razvijati industrija tekstila in oblacil. Pomembnejsi obrati
tekstilne industrije so se nahajali v mestih Gifu, Tokio in Osaka. V mestu Gifu je po desetletjih uspeSnega poslovanja ta
oblika industrije postopoma zamirala. Vendar so tudi v ¢asu recesije uspeli ohraniti nekaj vidnejSih podjetji, med katere
spada tudi podjetje Igin Co. Ltd,, ki ima licenco za proizvodnjo oblail znamk, kot so Nina Ricci, Chloe in Yuki Torii.
Predsednik uprave podietje Igin gospod Inoue Ginichi meni, da je pri§lo do pomembnega razvoja v panagi, in sicer v smislu
dodatnega razvoja kulture zenskih formalnih oblacil s kombinacijo najnovejsih trendov na podro¢ju modnega oblikovanja in
tradicionalne japonske kulture upostevanja bontona in obnaSanja. Podjetje tako daje velik poudarek poznavanju poslovnega
in medosebnega bontona svojih usluzbencev. Ko je eden od zaposlenih zapustil podjetje, se je vril v druzinsko vodeni
muzej Hineno, ki hrani umetniSke zbirke iz razli¢nih obdobij med 16. in 20. stoletjem. V tem muzeju gospa Hiromi Nishimoto
poucuje umetnost japonskega bontona in vedenja.

Hiromi Nishimoto se je najprej izobrazevala na podrogju bontona ogasawara-ryu. Gre za sistem borilnih ve$€in in bontona, ki
ga je formaliziral klan Ogasawara v obdobju Kamakura (1185-1333). Sola Ogasawara je postavila temelje bontona
samurajskega razreda. Pravila in praksa dolo¢ajo pravila priklanjanja (Sola dolo¢a devet razli¢nih naginov priklona), uZivanja
hrane, poroke in drugih vidikov vsakdanjega Zivljenja, vse do podrobnih navodil za odpiranje in zapiranje vrat. Danes gospa
Nishimura pouduje bonton hineno-ryu.

Prisr¢no vabljeni!
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FEBRUAR

V &ajnem koledarju je februar zacetek pomladi. To je mesec, ko se veselimo
prihajajoéega toplejSega obdobja, Eeprav je zunaj Se sneg. V Cajnem obredu
lahko to storimo na dva nacina — lahko sprejmemo mraz in sneg in uporabimo

motive zime ali pa s simboli pomladi pri¢aramo gostom ob¢utek, da le ta ni

Besedilo: Y N
vecC daled.

Drustvo Chado Urasenke Tankokai Slovenija

Ce se odlogimo za zimo, uporabimo manj moéne simbole kot decembra in
januarja ter ustvarimo vtis, da se le $e zadrzuje ob sicer naras¢ajoci toploti.
Popki listov in cvetov v ledu ali kukajogi izpod shega so moéna prispodoba, s
katero nakaZemo, da ne bo dolgo, ko se bosta sneg in led stopila pod
sonénimi zarki. Ce pa se odlogimo za spomladanske motive, pa skorajda ne
moremo mimo slivovega cveta, ki je glavni znanilec pomladi na Japonskem.
Lahko ga prikazemo na sladicah, na zvitku v ¢ajni nisi (fokonomi) ali pa ga
vkljuimo v poetiéna imena €ajnih pripomockov. Pomladanski motiv so tudi
ptice, e posebno fazani in ptice pevke (uguisu). Lep motiv so tudi meglice,
Se posebej, Ce ovijajo gore.

Posebne motive narekujejo tudi prazniki. Setsubun (3. ali 4. februar) je bil
tradicionalni dan, ko se je na japonskem dvoru praznovalo premik zime v
pomlad z odganjanjem zlih duhov in privabljanjem blagostanja. To naj bi
privabil tudi obi¢aj, da ljudje spijo s sliko bogato otovorjene ladje pod blazino.
Februarja je tudi dan konj, ki se praznuje v templju Inari. Vse te motive lahko
vklju€imo tudi med motive €ajnega obreda v februarju.

Ceprav je 28. februarja obletnica Rikyujeve smrti jo $ola Urasenke obeleZuje
v marcu, zato o tem ve¢ v naslednjem prispevku.



Uredniski odbor Matej Crnjavi¢, Darja Hrvatin, Sara Naraglav, Reiko Sugiura, Yuki Tanaka

Oblikovanje Matej Crnjavi¢

Uporabljene fotografije niso last Veleposlanistva Japonske v Sloveniji.



