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NAMAHAGE
Namahage je ime nenavadnega bozanstva, ki spominja
na demona, imenovanega oni. BoZanstva namahage,
ki sicer Zivijo v gorah, na novoletni veCer — neko€ na
vecer lunarnega novega leta, danes 31. decembra —
obiskujejo domove ljudi. Ta starodavna tradicija je
znacilna za mesto Oga in okolico.
Na silvestrovo si tako skupina dveh ali treh vaskih
mladeniCev nadane masko boZanstva namahage, ki je
precej grotesknega videza. Nadenejo si velike maske,
obleko iz slame in pasove, v rokah pa drzijo lesene
noze in vedra. V tak3ni opravi v temi obiskujejo hiSe,
I} pleSejo in grozovito kricijo ter spraSujejo: »Ali otroci kaj
[ joCejo? Al vsi otroci ubogajo svoje starSe? Ali kdo lenari
| in zanemarja svoje delo?«
Namahage sprejme glava druzine v formalni obleki,
ponudi jim sake in rizeve tortice mochi. lzkazana
gostoljubnost namahage pomiri, zato zapustijo hiSo, Se
prej pa njene stanovalce blagoslovijo z zdraviem,
bogatim ulovom in obilno letino v prihajajoéem letu.
Kljub svoji grozljivi podobi so namahage dobra bitja, saj
domove zasCitijo pred zlim, zaradi Cesar jih ljudje
| cenijo.
O izvoru besede namahage: nekoC so v zimskem
| obdobju ve€ ¢asa preziveli ob odprtem ognjiS¢u, zaradi
| Cesar so po dlaneh in podplatih dobili mehurje, ki so jim
v lokalnem naredju rekli namomi. Odstranjevanje
mehurjev (namomihagi) je metafora za izogibanje
lenobi. Scasoma je beseda namomihagi dobila
danasnjo obliko namahage.

—
el Kot
v 40X




o
-1

»

A
et s A
F2%
x

-
Nire

:;\' i ﬁ n‘( v VR
.

SETSUBUN

Setsubun je tradicionalni dogodek, ki oznanja
uradni konec zime in priCetek pomladi po
lunarnem koledarju in ga vsako leto praznuijejo 2.,
3. ali 4. februarja. Na ta dan ljudie mecejo
prazeno sojo, da bi odgnali vse zle duhove in
privabili sre¢o. Ceprav Setsubun ni drzavni
praznik, ga praznujejo po celotni Japonski in
otrokom predstavlja eno izmed najljubsih tradicij.
Tradicija Setsubuna je stara Ze ve¢ stoletij,
Ceprav se je obred metanja soje pojavil Sele v
obdobju Muromachi (1337-1573). Simboli¢en
pomen soje je ociS¢enje doma, saj prezene zle
duhove, ki prina3ajo nesreco in bolezen. V navadi
je, da obred o€iS¢enja opravi toshiotoko (moski,
ki je bil rojen v enakem znamenju kitajskega
horoskopa) ali moSka glava druzine. Prazeno
so0jo vrzejo skozi vhodna vrata ali v druzinskega
¢lana (po navadi oce), ki je naSemljen v demona
(oni), pri tem pa vzklikajo »Oni wa soto! Fuku wa
uchil (Demoni ven! Srega notril).« Ceprav je $e
vedno najbolj obitajno izvajati ta obred po
domovih, se veliko ljudi odlo¢i za obisk
pomladnega festivala v svetiséu ali templju, kjer
prav tako izvajajo obred za ociSCenje. Obred
metanja fizola pogosto prirejajo tudi v osnovnih
Solah in vrtcih.
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SANKAKE

Gankake je Sintoisticna ali budisti¢na molitev, prosnja ali zelja.

Gankake ema je lesena deS¢ica, ki jo je mogoce za simbolni prispevek dobiti v svetis¢ih in templjih. Nanjo se napiSe Zelja, nato pa se jo izobesi na temu
namenjeno mesto. Pogoste Zelje so uspeh pri Studiju, v sluzbi ali ljubezni ter proSnje za zdravje. V primeru, da se Zelja izpolni, se Japonci vrnejo v
svetiSCe ali tempelj in napiSejo zahvalo o-rei mairi. Vsako sveti§ée in tempelj ima razliéno obliko deS¢ice gankake ema, v sveti§¢u Fushimi Inari Taisha
v Kjotu se Zelje napiSejo na miniature Sintoisticnih vrat torii. Podobno delujejo amuleti gankake omamori. Zanimiv je zlasti amulet gankake nade omamori,

saj ga je potrebno sedem dni zapored podrgniti trikrat na dan in si hkrati Zeleti ozdravitve bolezni.




Zelie izpolnjujejo tudi
(gankake daruma).
brez o€i in Sele ko si posa k
vrise eno oko (po navadi levo) in’ of
postavi na hisni oltar. ;
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Ko se Zelja izpolni, doriSe Se drugo oko..Se"
danes se je ohranila tradicija kupovanja
darum v novoletnem Casu. Medtem: ko 7
darumo, ki je Zeljo ze uresnicila, ob kor(cg, leta = |
zazgejo na posveéenem kresu in kupijo novo, - ) !
za novo zeljo. e




i m

A Wi

TS S
B L

8 A PVl




Zelo priljubljene so prakse za uresni¢evanje ljubezenskih zelja. Nadvse zanimiva je gankake-iwa ali skala Zelja za zaljubljence, ki se nahaja v vasici Sai
v prefekturi Aomori. Domacini so v skali videli podobo moskega in Zenske, ki se objemata in zato so v tamkajSnjih svetis¢ih obeSali svoje ljubezenske
Zelje. Danes svoje ljubezenske Zelje zaklepajo s kljuéavnicami.

Ko je zares pomembno, da se Zelja uresnici, obstajajo prakse, s katerimi Japonci dokazejo svojo prizadevnost. Lahko se odpovejo svoji najljubsi hrani
ali pijaci, lahko se namenijo sto-krat obiskati sveti§¢e ali tempelj oziroma sto-krat prehoditi oznageno krozno razdaljo med kamnitima mejnikoma
(hyakudo mairi). Ali pa se celo odpravijo na romanje od jezera Biwa do mesta Kobe, ki vkljuCuje obisk 33 templjev, v sklopu romanja po otoku Shikoku
pa celo 88 templjev.
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TURIZEM NA JAPONSKEM V ZIMSKEM OBDOBJU

Japonska je svetovno turisti¢no prepoznavna predvsem v spomladanskem &asu, ko se po celi drzavi bohotijo cvetoga EeSnjeva drevesa ali jeseni, ko
se listavci odenejo v rdece, oranzne in rumene barve, éemur pravijo koyo. Manj mamljiva je poleti, ko pripeka vroge sonce, hkrati pa je v zraku zaradi
monsunskega obdobja visoka koncentracija vlage.

Kaj pa pozimi? Verjetno marsikdo ne ve, da je na Japonskem zelo razvit zimski turizem, ki obsega tako Sportne aktivnosti, kot hotelske smucarske
komplekse, prijetne tople termalne vrelce, jedi, ki jih strezejo le v zimskem €asu, zimske ljudske festivale in Se veg.

Zima na Japonskem traja nekje od decembra do februarja, na severnemu otoku Hokaidu se zacne ze prej in traja dlje, medtem pa se na juznem otoju
Okinava sprememba letnega Casa komaj kaj pozna.
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en velja za enega izmed treh najlepsih na Japonskem in je zaS€iten s statusom kulturnega'in zgodoy
stih hektarih ob gradu'v mestu Kanazawa. Skozi zgodovino je park vzdrzevalo ve¢ generacij fevdalne

ski park Ke
na dobrih




SNEZNI FESTIVAL MICHINOKU GODAI
Pod skupnim imenom Michinoku godai se skriva pet zimskih festivalov iz regije Tohoku, ki jih pod skupnim imenom prirejajo od leta 1977 dalje.
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FESTIVAL SNEZNIH LANTERN V GRADU HIROSAKI prirejajo vsako leto v mestu Hirosaki, v prefekturi Aomori. V gasu festivala je na ogled na stotine
rocno izdelanih sneznih lantern in ledenih skulptur izpod rok domacih obrtnikov. S temi v kraju pri€arajo prav posebno zimsko vzdusje.

FESTIVAL NAMAHAGE SEDO, ki vsako leto pozivi dogajanje v mestu Oga, v prefekturi Akita, izvira iz Sintoisticnega obreda Saitosai in tradicionalnih
ljudskih mask Namahage. Lokacija festivala je svetiS¢e Kitaura Shinzan, ki ga je dal v 12. stoletju zgraditi cesar Keiko. Mladi mozje, ki so jih predhodno
v svetiSCu obredno o€istili, si nadenejo slamnata ogrinjala in strasljive maske imenovane namahage nato pa, preden obiS¢ejo hiSe sovastanov,
zapleSejo pred ognjem Sedo v samem srediSCu svetiSca. Ples je umetniska stvaritev iz leta 1961 in je dopolnilo tradicionalnemu obredu Saitosai.




Mesto Yokote v prefekturi Akita v ¢asu, ko ga prekriva sneg, gosti FESTIVAL YOKOTE KAMAKURA, katerega glavna znacilnost so snezna zaklonisca,
nekaksni igluji, ki jih zgradijo domacini sami. Festival, ki ga prirejajo Ze 450 let je posvecen bozanstvu vode Oshizuno Kamisan.

V mestu Shizukuishi, ki se nahaja v prefekturi lwate, pa vsako zimo priredijo FESTIVAL SNEGA IWATE. V &asu festivala so na ogled ledene skulpture,
ki jih vsako leto ustvarja ved tiso€ oseb. V Casu festivala si je mogoce ogledati Se predstave, ognjemet ali se peljati z zimskim viakcem.
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ZagnjL'i;._,skbpa:petﬁ'rfe’sﬁvélov Michinoku godai je FESTIVAL HACHINOHE ENBURI, iz prefekture Aomori. V asu festivala stiri dni zapored s plesom

“""7_'&'1?() in glasbo odganjajo zimo iz mesta Hachinohe in vabijo pomlad tako, da z ropotom svojih stopal in barvitimi gibi svojih pokrival ob zvokih glasbe
prebudijo poljska boZanstva ter jih zaprosijo za dobro letino. Festival ima status nesnovne ljudske kulturne dediS¢ine in naj bi bil star Ze 800 let.




PLES ZERJAVOV

Na vzhodnih predelih otoka Hokaido se nahaja ve¢ sto glava mnozica japonskih Zerjavov, ki se v hladnih zimskih dneh ne selijo v toplejSe kraje,
temve€ ostanejo tam. Zanje je znacilno prav posebno gibanje, ki spominja na ples in se ga mladi¢i Ze od malih nog ucijo s posnemanjem odraslih ptic.
Ceprav so ti japonski Zerjavi zaradi divjega lova ogrozeni, pa se Japonska fundacija za ptice bori, da bi le-te zasgitili in prepregili njihovo izumrtje. V ta
namen so postavili naravni rezervat za Zerjave imenovan Rezervat Tsurui-lto Tancho, v katerem si je med oktobrom in marcem mogoce tudi v Zivo
ogledati ples Zerjavov. TiZerjavi se pozimi prehranjujejo iz rek in mocvirnatih podro€ij, zato v sklopu aktivnosti rezervata poteka ozaves¢anje o ohranjanju
in vzdrZevanju takega tipa pokrajine. Ta ve€ sto glava skupnost Zerjavov, ki Zivi na mocvirnati pokrajini nacionalnega parka Kushiro Shitsugen, je edina
znana populacija na Japonskem




MUZEJ UMETNOSTI ADACHI
Muzej umetnosti Adachi, ki se nahaja v mestu Yasugi v prefekturi Shimane, poseduje eno najodliénejSih zbirk umetniskih del umetnika Taikana
Yokoyame iz zbirke Kitazawa. Hkrati pa je muzej poznan po svojem vrtu, ki je bil naértno oblikovan tako, da le e poudari estetiko umetniSkih del, ki so
v njem na ogled in je zato prava pasa za oci. Muzej je leta 1970 ustanovil trgovec in ljubitelj umetnosti Zenkd Adachi, ki je zelel ustvariti prostor, ki bi
ustrezal tankoCutnim likovnim delom Taikana. Zaradi tega je tudi vrt oblikovan na tradicionalni japonski nacin.

PARNA LOKOMOTIVA FUYUNO SHITSUGEN

Hokaidske Zeleznice imajo v lasti oldtajmerja med vlaki — parno lokomotivo Fuyuno shitsugen. Vlak, opremljen z lesenimi sedeZi v retro stilu, vozi le
pozimi in samo v turistiéne namene. Voznja z vlakom, ki ponuja prelep razgled na zasnezeno mokriSCe Kushiro, od kraja Kushiro do kraja Shibecha,
traja priblizno uro in pol. Fuyuno shitsugen je edinstvena turistiCna atrakcija vredna ogleda. Rezervacije sedezev so moZne tudi preko spleta.

i



"“'w' SR
o Tl el AR

JENI FESTIVAL DOSOUIN a .
Ze od obdobja Heian (794-1185), po ve¢ krajih na Japonskem poteka dogodek Dondo yak/ ko Japonci zaZgejo novoletno okrasje. Izmed festivalov
Dondo Yaki, je eden izmed najvecjih in najpomembnejih na Japonskem ognjeni festival Dosojin Matsuri, ki ga priredijo vsako leto 15. januarja, v vasi
Nozawa Onsen na severu prefekture Nagano. Dasojin je bozanstvo, ki obvaruje pred nesreco, zato ga poznajo in ¢astijo po vsej Japonski. Glavni namen
festivala je pro3nja za dobro letino, zdravje in sreco. Celoten festival lahko traja tudi 4 ure. Mo3ki iz vasi, stari 25 in 42 let (kriti¢na starost za moSkega-
yakudoshi), imajo posebno vlogo pri izganjalskih ritualih. S pro$njo za zdravje prvorojenih sinov, postavijo ogromen stolp. Ponogi vascani hitijo k stolpu
z baklami. 25-letniki branijo stolp ob vznozju, 42-letniki pa $¢itijo vrh stolpa. Vrhunec festivala predstavija ogromen kres. Da bi razumeli pomembnost in
festivalom je mogoce obcudovati tudi ognjemet.




LIMSKE AKTIVNOSTI

RIBOLOV NA LEDU WAKASAGI TSURI




IGRA OSHIKURA MANJU

Oshikura manju je preprosta igra, ki se jo igrajo otroci v mrzlih zimskih dneh. Igra nima posebnega cilja, njen namen pa se je zgolj ogreti. Prisotni morajo
biti vsaj trije igralci, razporejeni v krog, obrnjeni s hrbtom proti sredini. Igra poteka tako, da se igralci posku$ajo vzajemno izrivati s hrbti, med tem pa
ponavljajo verze pesmi "Oshikura manju osarete nakuna", kar pomeni "Oshikura manju, ne jo€i, ko te porinejo". Razvila se je tudi oblika igre, ki se dogaja
znotraj kroga in tisti, ki so izrinjeni, izpadejo, vse dokler ne ostane v krogu samo en igralec. Meseca novembra v mestu Takeo v prefekturi Saga poteka
tudi tradicionalno vse-japonsko tekmovanje Oshikura manju, kjer petélanske ekipe tekmuijejo v razliénih kategorijah in se borijo za denarne nagrade.
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DRZAVNI IZPITNI CENTER ZA SPREJEM NA UNIVERZO

Japonska druzba visoko ceni izobrazbo, zato lahko dober Zivljenjepis ob&utno pomaga pri razvoju kariere. Vsako leto se vec sto tiso¢ Studentov trudi
doseci ¢im boljSe rezultate, da bodo sprejeti na Zeljeno univerzo. Na Japonskem se Solsko leto priéne aprila, sprejemni izpiti zato potekajo januarja,
vkljuéno z izpiti Drzavnega izpitnega centra za sprejem na univerzo, ki so kljuni izpiti za tiste, ki se prijavljajo na drzavne in ostale javne univerze.
Nasprotno kot v zahodnih drZavah, kjer je pomembno povprecje ocen in rezultat zakljucnih izpitov, je na Japonskem merilo za sprejem Studentov v veliki
meri odvisno od dosezenega rezultata na sprejemnih izpitih.

Najbolj prestiznih je sedem drzavnih univerz, to so Univerza v Tokiu, Univerza v Kjotu, Univerza v Osaki, Univerza v Nagoji, Univerza Tohoku, Univerza
Hokaido in Univerza Kjusu. Ceprav se skoraj 80% $tudentov vpide na zasebne univerze, je $tudij na javnih drzavnih univerzah bolj cenjen, z iziemo
nekaj zasebnih univerz, kot sta Univerza Waseda in Univerza Keio. Ugledni delodajalci, kot so javna uprava in pomembne korporacije (npr. tiste, ki so
uvrScene na seznam Nikkei 225), omejujejo zaposlovanje na kadre, ki so diplomirali na najbolj prestiznih univerzah, in obiCajno novacijo Se sveze
diplomante. Zaposlitvene moznosti so torej tesno povezane z akademskim ozadjem posameznika, kar privede do velike tekmovalnosti za vpis na najbol]
ugledne univerze.

Zato ni nenavadno, da Studentje, ki jim ni uspelo dobiti mesta na izbrani univerzi, tudi naslednje leto namenijo pripravam in u¢enju ter sprejemne izpite
ponovno opravljajo. Taki Studentje so dobili vzdevek ronin, enako kot naziv, s katerim so nekoC poimenovali samuraje brez gospodarja. Nekateri
Studentje nadaljujejo z uCenjem in opravljanjem sprejemnih izpitov tudi po veg let, zlasti ko se pripravijajo na tezje izpite, na primer za $tudij medicine
na ugledni univerzi. Univerzitetni sprejemni izpiti za mnoge mlade Japonce tako predstavijajo velik Zivljenjski izziv.




SVETISCE YUSHIMA TENJIN Wy ,

Svetisée Yushima Tenjin je bilo zgrajeno leta 458 za ascenje bozanstva Xmeno tajikaraono mi ofo. Leta 1 Je postalo eno izmed mnogih » Tenjin«
svetiS¢ na Japonskem, med katerimi je najbolj prepoznavno svetis¢e Kitano Tenmangu v Kjotu. Tenjin je ime boZanskega duha znanega ucenjaka iz 9.
stoletja po imenu Michizane Sugawara (845-903). Sugawara je bil visoki uradnik, ki je umrl v politicno motiviranem izgnanstvu. Po njegovi smrti je
tedanjo prestolnico Kjoto prizadela naravna katastrofa, za katero so verjeli, da jo je imel mo¢ povzroditi Sugawara, zato so ga takoj razglasili za
bozanstvo. Njegov sloves ucenjaka pa je s¢asoma prevladal njegovo domnevno sposobnost povzro¢anja naravnih nesre¢ in priceli so ga Castiti kot
bozanstvo ucenja.

Tako kot ostala Tenjin svetiS¢a, tudi svetis¢e Yushima Tenjin obiskujejo Studenti, ki prosijo za uspeh na izpitih in sprejem na Zeljeno univerzo tako, da
svoje Zelje napiSejo na manj3e lesene desciceiema. Omembe vredne so des¢ice ema s podobo Sugaware, ki jezdi na kravi, za katero verjamejo, da
sluZi bozanstvu Tenjinu in je tako znacilna podobawseh Tenjin svetise.



https://www.japanvisitor.com/japan-city-guides/kyoto-sightseeing#ten

KULTURA NOSENJA MASK
Kako bi reagirali, ¢e bi na avtobus vstopil lovek s kirursko masko na obrazu?

~N

Japon I'se pricela ob pandemijf Spanske gripe leta 1918. Nato so se
uporabljale predvsem kot ukrep proti Sirjenju prehladov in drug ali kot zas¢ita pred prehladi. Koristne naj bi bile tudi za ljudi z
alergijami na cvetni prah ali ko je stopnja onesnazenosti zraka previ
Vendar pa je uporaba mask v moderni dobi prerasla samo zdravstveniucinek. Sedaj se uporabljajo za zasito pred pogledi, skrivanje nepravilnosti kot
s0 mozolji ali brazgotine na obrazu, poudarjanje o€i ali vizualno manjSanje obraza. Postale so modna muha ali naéin za izraZanje pripadnosti razliénim
subkulturam, zato lahko na prodajnih policah najdemo maske razli¢nih barv, tiska in oblik. Tudi za otroSke maske je dobro poskrblieno, saj so otroci
lahko odeti v miniona, spidermana, hello kitty, doraemona in druge like. Maske so lahko tudi mehanizem za skrivanje pred soljudmi, za preprecevanje

socialnih stikov ljudi z razliénimi fobijami ali za skrivanje ustev.






KOROGAKI KAKI
Oranzna zavesa je zimo.
Poseben izde! ja iz mesta Shika,
ki se nahaja a. Ob njegovi
pridelavi se € V »0oranzno
zaveso« 0 zadnejo susiti
menuje korogaki
, kjub temu p
tradicionalni
navezejo
menje, in
0 nekje
esec. Ime
kega izraza
~vrtenje, saj se morajo
vrteti, da jih z vseh
Koncentracija sladko
se s suSenjem
konéan, postane
tudi v ceni, s
decembra, jih




DONGARA JIRU

Zimska specialiteta dongara+jiru je juha,
katere glavna sestavina je riba trska,
podobna polenovki, ki ima visoko
vsebnost mascob, saj jih'iz Japonskega
morja  lovijos v najhujSih  zimskih
razmerah. Izredno hranilna in vro¢a juha
se najbalj prileze, ko so temperature
najnizje, zato jo v prefekturi Yamagata,
ki se nahaja v bolj severnem predelu
japonskega glavnega otoka Honshuja,
po navadi pripravljajo v sklopu zimskih
festivalov. Pri pripravi te juhe uporabijo
celotno ribo, tudi kosti in ikre,
najpomembnejsa in tudi najbolj mastna
sestavina pa so jetra, ki dajo juhi njeno
hranilno vrednost in znacilen okus.

KANJIKOMI MISO

Osnova za miso juho, imenovana
miso pasta, se po navadi pripravlja pri
nizkin temperaturah, ki omogocajo
pocasno fermentacijo, zato je za njeno
pripravo najbolj primeren zimski ¢as
med januarjem in marcem. Seveda je
dandanes velika vecina miso past iz
trgovinskih ~ polic  narejena s
segrevanjem in pospesenim
fermentiranjem, ampak okus misa iz
poCasne  fermentacije  poplata
Cakanje in trud. Tudi riz, katerega
plesen koji se uporablia pri
fermentaciji, in sojine fizolcke pozejejo
v jeseni saj je okus miso paste
najbolj8i, & za njeno pridelavo
uporabimo ¢im bolj sveze sestavine.
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Pred kuhanjem ¢ez no¢ namocite fizolcke. Skuhajte jih do mehkega (1,5h-2h).
FizolCke precedite, vodo, v kateri so se kuhali, pa prihranite za kasnej$o

uporabo.
Pretlacite kuhane fizol¢ke in jih presujte v veéjo posodo za meSanije. Pustite,

da se shladijo na sobno temperaturo.

3. Koji zmeSajte s 50 g soli.
4. Koji vmeSajte v pretlacene fizolcke.

Zmesi pocasi dodajajte vodo v kateri ste kuhali fizoléke, dokler ne dosezete
prave gostote. Gostoto preizkuSsamo tako, da iz zmesi oblikujemo kroglo, ki jo
vrzemo na trdo povrsino. Ce se krogla razleti, je zmes presuha, e se razpaca,
je premokra.




6. Posodo za fermentacijo je potrebno pred uporabo odistiti z alkoholom ali
mocnim antiseptiénim zelis¢nim ¢ajem.

7. Krogle zmecite v posodo za fermentacijo tako, da zapolnite vse zracne
mehurcke, nato zmes sploSdite.

8. Preostalo sol (600 g) posuijte na vrh zmesi, Se posebej pri robovih, saj se tam
najraje pojavljajo nezazelene plesni.

7 |
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Zmes pokrijte z bambusovimi listi ali s prozorno folijo za Zivila. Zopet pazite,
da zmes pokrijete vse do robov.

10. Cakajte. Miso pasta naj bi, preden je pripravljena, preZivela mrzlo zimo, hladno
pomlad in vroCe poletie. V poletnih mesecih je potrebno maso veckrat
premeSati, saj je takrat fermentacija na visku. Redno preglejujte posodo, da
vanjo niso zasle kaksne neZeliene plesni. Ce se pojavijo, samo odstranite
okuZen del.




HIREZAKE

Posebna specialiteta v zimskih mesecih se imenuje hirezake in izhaja iz Kjota. To je pogret sake, v katerega je za priblizno deset minut namocen rep
ribe napihovalke, na Japonskem znane kot fugu. Odli¢no se prileZe toplim ribjim jedem, Se posebej, e je zunaj mrzlo, vi pa se skrivate v prijetni toplini
restavracije v Kjotu.
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ZELATINA KANTEN (agar agar)

Agar je zeliro sredstvo iz posebnih rde¢ih morskih alg tengusa, iz katerega na Japonskem izdelujejo rezance, ki se najbolj prilezejo poleti. Njihova
pridelava, oziroma proces susenja, pa se dogaja pozimi, med decembrom in februarjem, ko so temperature nizke in sonce ni preve¢ moéno. Posebnost
mesta Chino v prefekturi Nagano so polja stojal polnih v podolgovate palice oblikovanega kantena, ki se susi v zimskem soncu. V Zivilski industriji
najdemo kanten v obliki rezancev ali kot Zelirno sredstvo za predjedi, sladice in glavne jedi.
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Uporabljene fotografije niso last Veleposlanistva Japonske v Sloveniji.

Ta izvod in arhiv najdete na spletni strani: https://www.si.emb-japan.go.jp/Living_in_Japan.htm|



