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RUSEVINE NABATAKE IN ZGODOVINA GOJENJARIZA

Ko so se mestni nacértovalci mesta Karatsu v poznih sedemdesetih letih odlocili zgraditi novo cesto, so
lokalni arheologi med drugimi zakopanimi zakladi zadeli iskati cvetni prah in semena starodavnih rastlin.
Nekega dne so zmeSali merico zemlje z vodo, da so izlo€ili cvetni prah, in nekaj nepri¢akovanega je
priplavalo na vrh - pe$éica drobnih ¢rnih diskov. Izkazalo se je, da gre za karboniziran tiso¢letja star riz, ki
jih je kmalu pripeljal do najstarejSih polj, ki so jih kdaj odkrili na Japonskem. Na koncu je izkopavanje
ruSevin Nabatake potrdilo, da se je gojenje riza na Japonskem zacelo Ze v obdobju Jomon (14.000 pr. n.
§t.—400 pr. n. 8t.), ne pa v obdobju Yayoi (400 pr. n. §t.-250 n. 8t.), kot so domnevali prej. Te ruSevine, ki
pri¢ajo 0 gojenju riza, naj bi bile torej najstarejSe na Ja

RUSEVINE YOSHINOGARI

V obdobju Yayoi (400 pr. n. §t.—250 n. §t.) je priSlo do zelo pomembnega kulturnega razvoja. Gojenje
zrnatega riza in prehod iz nomadskega nacina Zivljenja k stalnim naselbinam. Yoshinogari, najvecje
obmogje ruSevin med ruSevinami iz obdobja Yayoi, se razprostira po celothem obmoéju Kanzaki v
prefekturi Saga. RuSevine Yoshinogari, kot srediS¢e »nacionalne drZzave« so se izkazale za neprecenljive
za razumevanje priblizno 700 let trajajocega obdobja Yayoi. Drzava »Yamatai«, danasnja Japonska, je
bila prvi¢ omenjena v kitajskih kronikah »Gishi Wajinden«. RuSevine Yoshinogari, ki se s to zgodbo
ujemajo tako po obdobju kot po lokaciji, naj bi bile ta starodavna deZela, zaradi ¢esar je obmocje dobilo
naziv posebnega zgodovinskega pomena. Poleg tega so tukaj najdene relikvije, vkljuéno z bakrenimi in
bronastimi noZi ter okrasnimi steklenimi kroglicami, izjemno visokih vrednosti.




ROJSTNI KRAJ KERAMIKE

Prefektura Saga je ze dolgo znana po keramiki Karatsu, Imari in
Arita. Pravzaprav sta Arita in Imari v prefekturi Saga rojstni kraj
japonske keramike, ki so jo na Japonskem zaceli izdelovati okoli 17.
stoletja. Razlog, zakaj
so porcelan zaceli
izdelovati prav v Sagi, je
ta, da sta bili v prefekturi
Saga prvi¢ uvedeni
slikarska tehnika iz
Kitajske in tehnika
pecenja v peti iz Koreje.
Japonci so izboljsali in
izpopolnili tehnike, ki so
se jih priugili, ter jih
spremenili v nekaj vec
od izvirnika. Od
romanti¢nih starodavnih
spomenikov do temeljev
sodobnih industrij je
Saga skozi svojo dolgo
zgodovino ustvarila
razli¢ne kulture in obrti.
Eden fzmed _——.
reprezentativnih
predmetov je posoda

Arita. Izdelke so izvazali
preko nizozemske
vzhodnoindijske druzbe
in so bili zelo priljubljeni
na pariski razstavi Expo
leta 1867. Prav tam pa
je posoda Arita prejela zlato nagrado in pomembno vplivala na
razmah japonizma v Evropi.

Vir: Saga Prefectural Tourism Federation

LEGENDA O SAYOHIME 1z
MATSURE
O princesi Sayo, oz. Sayohime,
prica mnogo zgodb, pesmi in
literarnih interpretacij, saj je to ena
od treh najvecjih tragiénih
ljubezenskih zgodb na Japonskem.
Ena izmed legend pravi, da se je
pred 1450 leti Otomo no Sadehiko,
ki je bil s svojo vojsko nastanjen v
vasi Matsuura, zaljubil v
Sayohime, hcer poglavarja, a je
moral odpluti in jo zapustiti.
- Princesa Sayo je mahala s pernato
-~~~ obleko z vrha gore Kagami, ene
. najlep8ih in slikovitih to¢k v
- Karatsuju, ki je znana tudi kot gora
Hirefuri, po kretnjah mahanja
& princese Sayo. Princesa naj bi se
od Zalosti spremenila v kamen, kjer
danes stoji skala Sayohime-iwa v
Karatsuju. Ta greben slikovite
lepote je omenjen tudi v zbirki
Man'ydsha, v pesmi, ki jo je spisal
Yamanoue no Okura. Obiskovalce
pa na obcestni postaji Kyuragi, ki
velja za njen rojstni kraj, pozdravlja
tudi 12-metrski spomenik princese
Sayo.




Vir: Wikipedia



KARATSU YAKI

Porcelan tipa karatsu
sega v obdobje poznega
Sestnajstega stoletja, ki
se imenuje Azuchi-
Momoyama. Toyotomi
Hideyoshi je tedaj
napadel Korejo in od tod
na Japonsko pripeljal
lon¢arske mojstre.
Porcelan tipa karatsu so
prvi¢ izdelali v Cetrti
Kihata v mestu Karatsu.
Dandanes se z njegovo
izdelavo ukvarja
priblizno 70 delavnic,
priljubljeni izdelki iz tega
kraja pa so pogosto
uporabljeni kot namizno
posodje in pripomocki za
¢ajne ceremonije. Ker se
je s porcelanom Karatsu
obsezno trgovalo po vsej
drzavi, je ta tip porcelana
postal predstavnik
japonske keramike. Na
primer, na zahodu
Japonske je beseda za
keramiéno posodo
postala karatsumono
oziroma karatsu posoda.
Trenutno na obmocju
Karatsu deluje ve€ kot 70
peci. Vsaka pec ima svoj
edinstven slog, ki temelji
na tehnikah, ki so se
prenasale skozi dolgo
zgodovino Karatsuja, ter
posebnem pristopu in
senzibilnosti
posameznega umetnika.




ARITAIN IMARI

Arita in Imari sta mesti v
prefekturi Saga, znani po
zgodovini svoje
lonCarske industrije in
veljata za rojstni kraj
japonskega porcelana.
Tu so ga pred 400 leti
prvi¢ izdelali rokodelski
mojstri (eden od
zaCetnikov je bil Ri
Sampei), s tem
namenom pripeljani iz
Koreje, potem ko je bil v
lokalni gori odkrit za to
potreben material —
kaolin. Mesto Arita je
skupaj z gorsko vasico
Okawachiyama sluzilo
kot sedeZ proizvodnje,
mesto Imari pa kot
izvozno srediSCe za
koncane izdelke.

MUZEJ IMARI

Muzej se nahaja v bivsih
skladiS¢nih prostorih
(dimenzij 15 m x 5,5 m)
znane porcelanske
rodbine mesteca Imari -
druzine Inuzuka. Krasna
streha z zatrepi krasi
prebeljeno glineno
proCelje — taka gradnja je

pomenila pozarno
varnost na eni strani in
na drugi strani navzven
prikazovala
dostojanstven izgled.
Stavba je bila mestu
podarjena leta 1988.

PORCELANARITA

Tradicija porcelana Arita
sega 400 let v preteklost
v mestece Arita pod
lokalno goro lzumi.
Sprva so se z njegovo
izdelavo ukvarjali
korejski obrtniki, ki so bili
v ta namen pripeljani s
celine. V sedemnajstem
in osemnajstem stoletju
so japonski porcelan
tega obmocja masovno
izvazali po celotni
jugovzhodni Aziji,
potoval pa je celo v
daljno Evropo, kjer je
pustil zelo velik pecat na
evropsko tradicijo
izdelovanja porcelana.
Dandanes obstaja okoli
150 tovarn, ki se
ukvarjajo z izdelovanjem
raznoraznih namiznih in
dekorativnih izdelkov iz
tega tipa porcelana.
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NARAVA

Prefektura Saga je del
otoka Kyashi in meji na
prefekturi ‘Fukuoka in
Nagasaki. Z dveh strani
je obdana zmorjemin je
ena i'zmed
juznokorejskemu
polotoku najblizje
lezedih prefektur. Njena
dostopna lega ji Ze
stoletja koristi pri
razvoju pomorskih
veSCin in trgovanja,
posledi€no pa pri
gospodarskemu
blagostanju. Zaradi
ugodne klime in
naravnih danosti tu
pridelujejo odlicen caj
in kvaliteten sake, velja
pa tudi za zibelko
londarstva na
Japonskem. Podrogje je
bogato s termalnimi
vrelci. MeSanje kultur,
predvsem japonske,
korejske in kitajske, pa
je vplivalo na
raznolikost lokalne
estetike in kulture.

VELIKANSKI
KAFROVEC I1Z MESTA
TAKEO

Nedale¢ od mesta
Takeo, ob
istoimenskem
Sintoisticnemu svetiscu
raste velikanski
kafrovec, ki Steje vec
kot tri tiso€ let. Kafrovec
iz svetiS¢a Takeo velja
za Sesto najvecje drevo
na Japonskem in za
sveto drevo. Leta 1970
so mu dodelili status
naravnega spomenika
mesta Takeo. Samo
sveti$ce je bilo zgrajeno
na pod goro Mifune, ki
velja za sveto goro Ze
veC tisocletji. Kafrovec
v vis§ino meri
sedemindvajset metrov,
obseg njegove kro$nje
pa Steje Sestindvajset
metrov.










SLAP KIYOMIZU
Slap Kiyomizu lezi slabih trideset
kilometrov jugovzhodno od slapu Mikaeri.
Slap spada k mestu Ogi, napaja pa ga
voda reke Kiyomizu. V vrocih poletnih
mesecih ponuja okolica slapa prijetno
osvezitev. V neposredni blizini slapu
Kiyomizu se nahaja leta 1627 zgrajen
budistini tempelj Kiyomizuzan kenryuji
hochiin. Stevilne kipce budistiénih
boZanstev, ki krasijo vznoZje 75 metrov
visokega slapu, so tja postavili prav
predstavniki bliznjega templja.

Vir: Saga Prefectural Tourism Federation

~ SLAPMIKAER

Slap Mikaeri lezi petnajst
kilometrov juzno od obalnega
mesta Karatsu. Sredi neokrnjene ‘#
narave v blizini reke lkisa se
bohoti v vsej svoji mogoénostuy
Slap meri v viSino sto metrov in

velja za enega najleps$ih slapov na

- Japonskem. Okolico slapa obdaja

ve¢ tiso¢ pisanih hortenzij, ki so v
polnem razcvetu prav meseca
junija. Vsako leto tu priredijo tudi
festival hortenzij, ki privabi
mnoZico obiskovalcev.




Vir: Saga Prefectural Tourism Federation

GRAD KARATSU

V obmorskem
mestu Karatsu
najdemo z visokim
zidom in morjem
obdan grad
Karatsu, ki ga
domacini imenujejo
tudi grad Maizuru.
Prvi¢ so na tem
mestu grad zgradili
leta 1608, po
narocilu fevdalnega
gospoda Terazawe.
Terazawa je bil
tesno povezan z
bojevnikom
Hideyoshijem
Toyotomijem in
5 'Ol i (TR GG Wl
leyasujem
Tokugawo. Grad so
obnovili leta 1966
ter mu dogradili
stolp. Z gradu se Se
danes razteza
prelep razgled na
gozd borovcev Niji
no matsubara in
zaliv Karatsu. V
obdobju Edo
(1603-1867) je bil
kraj Karatsu
pomembno
postajalis§ce in
pomorsko srediSce
za vse, ki so
potovali v sosednja
cesarstva. Mesto je
poznano tudi po
lon¢enih posodah.




SVETISCE HOTO

SvetiSce vsako leto obisce
ve¢ kot-200 000 ljudi, da bi
prosili za sre¢o pri zasluzku
denarja, dobitku na loteriji
in drugih dogodkih. Stevilo
obiskovalcev svetiS¢a se je
povecalo zaradi besede
»hotdo«, ki je povezana s
sre€o, in Stevilni dobitniki
na loteriji so med tistimi, ki
so obiskali svetiSce.

JUTRANJA TRZNICA
YOBUKO

Jutranja trznica. Yokubo v
mestu Karatsu je znana
predvsem kot jutranja ribja
trznica. Ce ste ljubitelji
morske hrane, boste
zagotovo uzivali na trZnici,
kjer lahko poskusite lignje
na nacin sashimi, po katerih
trznica slovi. Lokalni
prebivalci trZznico obiS¢ejo
zgodaj, da kupijo najbolj
sveze ribe neposredno s
¢olna.
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SVETISCE SAGAJINJA
Sintoistiéno svetis¢e Saga
jinja stoji v srediS¢u mesta
Saga, v neposredni blizini
Zgodovinskega muzeja gradu
Saga in Prefekturnega muzeja
Saga. SvetiSce je posveceno
fevdalnemu gospodu klana
Nabeshima Saga iz 19.
stoletja, ki je prvi vpeljal
sistem cepljenja proti ¢rnim
kozam na Japonskem. Znotraj
kompleksa se nahaja $e
sedem svetiS¢, ki jih je mogoce
obiskati. Na vhodu sveti$¢a
Saga jinja stojita topova, ki
pricata o bogati zgodovini
lokalne oroZarske panoge.
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ZGODOVINSKI MUZEJ GRADU SAGA

Zgodovinski muzej gradu Saga se nahaja
v istoimenskem mestu in velja za
rekonstrukcijo notranje palace
nekdanjega gradu Saga, imenovane
honmaru goten. Muzej je bil v celoti
zgrajen iz lesa na ruSevinah nekdanjega
gradu, zato velja za najvecjo leseno
rekonstrukcijo take vrste na Japonskem.
V muzeju si je mogocCe ogledati postopek
rekonstrukcije, zgodovino klana Saga ter
tehnologijo, ki so jo uporabljali v 19.
stoletju. V. muzeju omenijo tudi priljubljen
roman Hagakure, ki pripoveduje zgodbe
o fevdalnemu klanu Saga.

Vir: Saga Prefectural Tourism Federation

SVETISCE YUTOKU INARI

SvetiS¢e Yutoku Inari se nahaja na severu
mesta Saga, kjer ga je leta 1687 dala
zgraditi Kazanin Manko-hime, Zena
fevdalnega gospoda Naotoma Nabeshime.
SvetiS§ce je posveéeno Sintoistiénemu
bozanstvu Inari 6kami, ki prinasa obilico
hrane, oblacila in zatoCiSce. Svetisce
Yutoku Inari velja za enega izmed treh
glavnih japonskih sveti§¢ posvecéenih
boZanstvu Inari. Vsako leto svetiSce obisce
okoli tri milijone vernikov in turistov, ki si
lahko poleg svetiS¢a in vsakoletnih
festivalov tu ogledajo §e muzej Yutoku.



TEMPELJ DAIKOZENJI -

Budisti¢ni-tempelj Daikozenji
se nahaja na skrajnem
severovzhodu prefekture

poboéje hriba zgraditi
budisti¢ni menih-Gyoki.
Tempelj, ki ga obdajajo
mogocna -drevesa javorja in
ginka, ze stoletja nudi
zatoCiS¢e romarjem. Lesena
kipa Vaisravana in Virupaksa
sta za8Citena s statusom
pomembne nacionalne
kulturne lastnine; tempelj pa je
poznan tudi po prelepih
petdeset tiso¢ azalejah; ki
zacvetijo spomladi.
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OKAWACHIYAMA
Okawachiyama, skrita v gorah
med slavnima mestoma
porcelana Imari in Arita, je
znana kot »vas skrivnih peci«.
Od leta 1675 do 1871 je bila
uradna pe¢ druzine Nabeshima
iz domene Saga in
reprezentativno proizvodno
sredisée porcelana, ki je
izdelovalo visoko kakovostno
keramiko za cesarski dvor,
Sogunat in razlicne gospode.
Da bi ohranili ta ekskluzivni
slog, znan kot posoda
Nabeshima, je bila vas
izolirana od tujcev. Ko se
sprehajate po tihih tlakovanih
ulicah, boste videli razli¢ne
detajle iz porcelana, vdelane v
stene, vkljuéno z modro-belim
mostom iz ploS€ic. Trgovine in
delavnice v mestu prodajajo
tradicionalne kose Nabeshima,
obiSc¢ete pa lahko tudi nekaj
starih peci.

Saga, ob meji s prefekturo
Fukuoka. Leta 717'ga je dal na



MUZEJ KERAMIKE
KYUSHU

Muzej keramike Kydsha se
nahaja v Ariti, mestu, ki po
vsem svetu slovi po
Cudoviti keramiki. V muzeju
je predstavljena keramika
iz vseh regij v Kydshaju s
poudarkom na lokalnem
porcelanu Hizen ter kosi iz
Evrope. Stalne razstave,
ustanovljene leta 1980,
raziskujejo znacaj in
zgodovino keramike
Kyasha ter predstavljajo
delo sodobnih rokodelcev.
Cilj muzeja je promovirati
in ohranjati ta pomemben
vidik kulture in zgodovine
Kyashija.

Vir: Saga Prefectural Tourism Federation

PARK PORCELANAARITA
Park porcelana Arita je
zasnovan v stilu
tradicionalne nemske vasi.
Glavna atrakcija je
rekonstrukcija nemSke
palate Zwinger v Dresdnu
v polni velikosti,
spektakularen primer
nemSke barocne
arhitekture zgodnjega 18.
stoletja. Razstave v palaci
in parku nudijo vpogled v
vpliv porcelana Arita na
evropsko oblikovanje ter
evropsko zgodovino. V
parku lahko obiskovalci
poskusijo izdelovati
porcelan, na voljo pa so
tudi ogledi varilnice sakeja,
shochdja (japonske zgane
pijace) in pivovarne.
UZivate lahko v sprostitvi v
restavracijah, kavarni in
vrtovih v evropskem slogu.




Vir: Saga Prefectural Tourism Federation

TAKEO ONSEN
Takeo Onsen ima vec¢ kot
1300-letno zgodovino in je
znan po pomirjujocih,
alkalnih vodah z minerali, ki
"*‘naj bi imele razli¢ne
3 - zdravstvene ucinke.
S Prepoznavna rdece-bela
dvonadstropna vrata Romon
oznacujejo vhod v okroZje
vrogih vrelcev. Vrata,
dokoncana leta 1915, je
zasnoval arhitekt dr. Kingo
Tatsuno, ki je zasnoval tudi
prvotno stavbo tokijske
postaje in so bila oznadena
kot nacionalno pomembna
kulturna lastnina. Vhod v
Takeo orﬁfé‘"n vsebuje tudi 4
8 znakeoflipgidielkega
' horoskopa, Predstavijajo
" vzhod, zahod, jug in sever s

podobami podgane, zajca,

konja in petelina. Skupaj z

osmimi podobami na tokijski
_postaji.dopoinjujejo sklop
N ajstih znakov in

' ijo;-da se tuka
| lgrivanaravadr. '@1

postaja na cesti Nagasa

Kaido.

Vir: Saga Prefectural Tourism Federation



MEDNARODNI
FESTIVAL BALONOV

Mednardoni- festival
balonov Saga je
najvecji Sportno-
letalski dogodek v
Aziji. V petdnevnem
obdobju v zacetku
novembra se odvijajo
trije turnirji z velikim
finalom ognjemeta in
predstavo, ki jo
uprizori priblizno 50
balonov na vroé zrak.
Na prireditvi sodeluje
priblizno 100 balonov.
Hkratni vzlet in nocni
privez sta
spektakularna, saj
balone ponoci
osvetljujejo plameni iz
gorilnikov, spektakel
pa popestri glasba v
zivo. Poskrbljeno je
tudi za otroke, da se z
zabavnimi dejavnostmi
ucijo o balonih na vroé¢
zrak in celo vstopijo v
koSaro balona.
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KARATSU KUNCHI FESTIVAL
Ta jesenski festival ze ve¢ kot
400 let poteka v svetiSCu
Karatsu in je ena glavnih
festivalskih atrakcij Kyushaja. Z
vozovi hikiyama prosijo za
bogato letino in blaginjo v
poslovanju. Hikiyame so raznih
oblik, kot so mitski levi, orade in
oklepi slavnih japonskih
bojevnikov. Lepo okraSene
hikiyame vleCe nekaj sto
moskih, znanih kot hikiko, ki so
obleceni v tradicionalne
suknji¢e, imenovane happi.
Festival poteka tri dni in
hikiyame obkroZijo mesto
enkrat na dan. Drugi dan poteka
hikikomi, predstava na
festivalskem svetem
pocCivaliSéu Otabisho, kjer
festival doseze svoj vrhunec.
Festival je popularen. tudi med
predvecéernim praznovanjem ali
yoiyamo,-edinim- nocnim
nastopom vozov. Prvi~dan_ob
19.30 hikiyama-zapusti
Oteguchi, blizu svetisca
Karatsu:. Pisani vozovi
postanejo $e bolj.oarljivi, ko jih
osvetlijo lanterne.

KASHIMA GATALYMPICS
Pogosto te igre imenujejo tudi
najbolj nore Sportne igre na
Japonskem. Okoli konca maja
se vsako leto veC deset tisoé
turistov in domacinov odpravi v
Kashimo, da bi tekmovali v
Sportu. Sportne dogodke, kot je
tek na 25 metrov, kolesarska
dirka, deskarske dirke, Stafetni
teki in tek z oviram otezijo z
ogromno koli¢ino blata.
Petindvajset metrov se morda
zdi kratka razdalja, vendar jo je
tezko premagati, ko si do pasu v
blatu. Kolesarsko dirko otezuje
tudi pomanjkanje zavor in
velika mozZnost, da vas vrze v
blato.



ARITA HINA FESTIVAL
LONCARSTVA

Mesto Arita v prefekturi Saga
velja za rojstni kraj lonCarstva
na Japonskem, spomladanski
dogodek pa praznuje dolgo
zgodovino keramike v regiji. To
praznuje v povezavi s
festivalom hina matsuri ali
dnevom deklet. Festival se
lahko pohvali z eno najvedjih
razstav porcelanastih lutk hina
na svetu. Loncarski festival
Arita Hina poteka Ze skoraj 20
let in omogoca, da od blizu
raziS§cete razli¢ne
tradicionalne lutke. Na vec
prizori§éih po mestu so
prikazane razliéne vrste hina
punék, vkljuéno s hina
punc¢kami, izdelanimi v
Aritinem pobratenem mestu
Meissen v Nemdiji.

SAGAJOKA HINA MATSURI
FESTIVAL

Festival poteka od sredine
februarja do sredine marca in
predstavlja za¢etek pomladne
sezone. Med praznovanjem je
na ogled na stotine elegantnih
tradicionalnih lutk, vkljuéno s
tistimi iz hiSe Nabeshima,
enega najmocnejSih klanov te
regije, in srebrnimi dodatki za
puncke iz klana Kuroda iz
Fukuoke. Prizoris¢e dogodka
je obmocje okoli jarka gradu
Saga in ceste Nagasaki kaido,
ki je prezeto z retro vzduSjem.



IMARI TON TEN TON FESTIVAL

Festival Imari Ton-Ten-Ton vsako leto poteka tri dni, od 22. do 24. oktobra, v svetiSéu Imari v mestu Imari. Festival je znan tudi kot Imari
Kunchi in traja ze vec kot 200 let. »Gassen« bitke med vozovi potekajo na ve¢ lokacijah po vsej soseski. Med festivalom prevladuje
Zivahno vzdusje, saj se mesto napolni z ljudmi, oble€enimi v prazni¢na obladila, ki ple$ejo po ulicah, in skupinami moskih, ki pogumno
nosijo prenosna sveti$éa.

Imari Ton-Ten-Ton je znan kot eden od treh velikih borilnih festivalov na Japonskem. Njegovo ime izhaja iz zvoka bobna. Pravijo, da ob
posluhu bobnanja domadinu pospesi utrip in ne more mirovati. Skupine zivahnih mladenicev, oble¢enih v enaka oblacila s trakovi iz
zvitega blaga, zavezanimi okoli éela, nosijo dve prenosni svetiSCi in se sprehajajo po ulicah. Ko se nosilci prenosnih sveti$é srecajo,

—_

najprej pri€nejo kri€ati, nato bobni, ki so tedaj po€asi udarjali, zadonijo s tremi mo¢nimi udarci. To je izto€nica, da se ekipi pozeneta
druga proti drugi in se zaletita. Trki so izjemno nevarni, podkodbe pa pogoste. Lahko se zgodi. da je treba poklicati tudi reSilca.

Zadnji dan je vrhunec festivala, ki se imenuje Kawaotoshi gassen. Medtem, ko so voza ali sveti§¢a Mikoshi in Danjiri zaletita, ju vrZzejo v
reko in ju nato odnesejo nazaj na re¢ni breg. Zmaga voz, ki se prvi vrne na re¢ni breg. Ker boZanstvo sveti$¢a Kokitsu spodbuja dobro
7etev in bozanstvo sveti§¢a Totoshima spodbuja sre¢o na morju, se obeti za leto napovedujejo glede na zmagovalca. Ce zmaga mikoshi,
bo dobra letina, Ce pa se danjiri vrne prvi, bo bogat ulov.
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NABESHIMA NAOSHIGE

Nabeshima Naoshige, rojen leta 1538, je bil vojskovodja v obdobju Sengoku in v zaetku obdobja Edo
(1603-1868). Najbolj se je izkazal v boju, ko je vodil sile Rydzdjija Takanobuja. Leta 1570 je pomagal
Takanobuju na gradu Saga, ko ga je obkolila vojska 60 000 moz klana Otomo, Naoshige pa je imel samo
5000 vojakov, zato je predlagal no¢ni napad na sovraznikovo taboriS¢e, v katerem so jih uspesno porazili.
Leta 1575 je napadel grad Suko v zahodnem Hizenu in prisilil njegovega poveljnika, da je storil samomor.
Leta 1584 je Naoshige znova pomagal Takanobuju med bitko pri Okitanawateju, vendar se je boj kasneje
konc¢al s _

Takanobujevo

smrtjo. Naoshige

je bil nato glavni |

skrbnik province

Hizen in je skrbel

tudi za grad Saga. |

Nekaj let kasneje |

je podpiral tudi §

Toyotomija

Hidejoyshija,

najprej na

Kytshaju, nato pa

leta 1592 v

njegovem prvem

napadu na Korejo

ter stkal tesno

prijateljstvo s

Tokugawo

leyasujem. Zanj se

je nato tudi veckrat

boril in si zagotovil

nadzor nad

domeno, njegovi

uspehi na bojiséu

pa so zabelezeni v tretjem poglavju praktiénega in duhovnega vodnika za bojevnike »Hagakure, iz zbirke
komentarjev uradnika Yamamota Tsunetoma. V Sagi je bil v spomin na tega izjemnega bojevnika
ustavnovljen tudi muzej Chokokan, ki ga je ustanovil Nabeshima Naomitsu.

NABESHIMA NAOMASA

Nabeshima Naomasa, rojen 16. januarja 1815, je postal 10. in zadnji gospodar domene Saga pri 17 letih.

V pocastitev njegove nove vloge ob prevzemu oblasti v Sagi in za okrepitev sodelovanja med domeno in
Sogunatom mu je njegov tast, Sogun Tokugawa
lenari dovolil tudi uporabo ene pismenke iz
svojegaimena, kar je bila velika ¢ast.
Naomasa je sicer podedoval domeno na robu
bankrota, a je zmanj$al Stevilo samurajev, ki so
jih podpirali, in ustanovil Stevilne industrije, kot
je proizvodnja orozja, oglja in Caja. Veliko je
vloZil tudi v izobrazevanje. Prek svojih stikov v
bliznjem Nagasakiju je uvozil topove Armstrong,
ki so bili veliko mo¢nejsi od vsega, kar je do
takrat uporabljal Sogunat Tokugawa, in dal z
obratnim inzeniringom izdelati kopije. Spodbujal
je tudi razvoj parnih strojev in bojnih ladij na
parni pogon.
Leta 1853, ko je priSel komodor Matthew Perry,
da bi koncal japonsko nacionalno izolacijsko
politiko, je sprva glasno podpiral frakcijo Sonno
joi in pomagal vladi Tokugawa pri izgradnji
obalne obrambe v zalivu Edo, skrivoma pa je Ze
zacel tudi neposredna pogajanja z Veliko
Britanijo ter se pozneje izkazal kot zagovornik
odpiranja drzave zunaniji trgovini.
Na Japonskem je uvedel cepljenje proti ¢rnim
kozam in cepivo najprej preskusil na lastnem
sinu. Namre¢, ko so v Sagi razsajale ¢rne koze,
je Naomasa Nabeshima izvedel, da je cepljenje
ucinkovito pri preprecevanju bolezni. Svojemu
sluzabniku je naroCil, naj dobi cepivo iz
Nizozemske, in dal z njim cepiti svojega sina. Po

tem je bilo cepljenje uvedeno po vsej Japonski. Umrl je leta 1871 v rezidenci domene Saga v Tokiu.




OKI TAKATO

Oki Takato je bil drzavnik, rojen v Sagi
23. aprila 1832, kot sin samuraja klana
Saga. Studiral je na klanski $oli
Kodokan in kot proimperialist
spodbujal reforme klanske uprave.
SluZil je v novi vladi in opravljal
funkcije, kot so choshi (vladni
uradnik), san'yo (visji svetnik), vojaski
sodnik in guverner prefekture Tokio.
Poleg tega si je prizadeval za selitev
prestolnice iz Kjota v Tokio. Leta 1871
je postal monbukyo (minister za
izobrazevanje) in vzpostavil Solski
izobrazevalni sistem. Leta 1873 je
postal sangi (svetovalec) in shihokyo
(minister za pravosodije) in skrbel za
kaznovanje uporniSke skupine
samurajev, vklju€enih v upor Hagi in
Shinpuren. Leta 1880 je postal
predsednik zbornice stareSin. Delal je
tudi na civilnem zakoniku. Leta 1884 je
postal hakushaku (grof). Od leta 1888
je hkrati sluzil kot tajni svetnik,
naslednje leto pa je postal predsednik
tajnega sveta. Kasneje je zaporedoma
opravljal ministrske funkcije kot
minister za pravosodje in minister za
izobrazevanje.

OKUMA SHIGENOBU

Okuma Shigenobu se je rodil 11. marca 1838 v Sagi,
samurajski druzini na visokem polozaju, ki je imela veliko
posestvo. Po nekaj letih obi¢ajnega izobraZevanja se je
Okuma obrnil k zahodnjagkim tudijem in se, za tiste ¢ase
nenavadno, lotil u€enja angle$€ine. Po obnovi Meiji
(1868), ki je ponovno vzpostavila formalno vladajo¢o
avtoriteto cesarja, so voditelji vlade Meiji dodali
zastopstvo tudi iz domene Saga. Okumova sposobnost in
pogum sta mu kmalu prinesla pomembno viogo v vladi,
kjer se je sprva specializiral za finance in bil tako od leta
1869 do 1881 odgovoren za posodobitev in
reorganizacijo japonskega fiskalnega sistema. Ko so
¢lane vlade prosili, naj predlagajo dolo¢be nove japonske
ustave, je Okuma presenetil svoje kolege z radikalnim
predlogom, da se naslednje leto izvedejo volitve, skli¢e
parlament in vzpostavi britanski sistem kabineta, ki je
odgovoren parlamentu. Kmalu so ga pregnali iz vlade,
vendar je gibanje za ustavo dobilo velik zagon. Dokument
je bil dokonéan in razglasen 1. februarja 1889. Okuma je
ustanovil politiéno stranko Kaishintd, ki je tezila k
angleSkim parlamentarnim konceptom. Leta 1898 je z
ustanoviteljem prve japonske politicne stranke ustanovil
Kenseitd (»Ustavno stranko«) ter oblikoval vlado, ki ji je
sluzil kot predsednik, a je nekaj mesecev kasneje
razpadla. Pred tem, leta 1882, je Okuma v Tokiu ustanovil
zasebno univerzo, ki je kmalu postala znana kot univerza
Waseda. Leta 1907 se je umaknil iz politike in ves svoj
¢as posvetil Wasedi, nato pa je bil leta 1914 znova
vpoklican kot premier. V tem obdobju je Japonska
doZivela velik gospodarski razcvet. Leta 1916 je odstopil
in se umaknil iz politike. Umrl je 10. januarja 1922 v Tokiu.
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INDUSTRIJA

Glavne industrijske panoge prefekture Saga so prehrambena industrija, elektronska industrija in
izdelovanje strojev. Prav tako velja za center proizvodnje keramike in sicer porcelana tipov Arita in Imari.
V vodah morja Ariake je moc¢na ribiSka industrija, tam so gojiS¢a morske trave nori, lokalna industrijska
panoga pa je tudi nabiranje in gojenje Skoljk. Ribistvo je prisotno v morju Genkai, ki je znano po polnih
ulovih lignjev, orad in rumenorepov.

KERAMIKA

Japonska ima dolgo in uspesSno zgodovino izdelovanja keramike. S Stevilnimi prefinjenimi slogi,
edinstvenimi za Japonsko, je japonska keramika iskana povsod po svetu. Otok Kydshd je imel
pomembno vlogo pri razvoju te obrti, in prefektura Saga je eno glavnih zbirali§¢ lon¢arjev. Porcelan Arita
je zibelka [ 3 w
japonskega ]
porcelana. -—4» | ; | |
Lonéene | | ;

posode so na 1111 :
Japonskem : 1
izdelovali ze — : < ' \
v neolitski — =
dobi, vendar
pa je bil prvi
japonski
porcelan
izdelan po
tem, ko je -

korejski P -
lon¢ar odkril '’ '

bogat vir "" . : _
porcelanaste . ——

gline blizu —

Arite v \

prefekturi a

Saga. To je at _

nato veljalo ' =
za izhodisce T
za Stevilne
stile izdelovanja porcelana, ki so cveteli na tem obmo¢ju. Za zgodnjo posodo Arita so bili znacilni modri
motivi na belem ozadju, Eeprav se je pozneje razvila v barvite emajlirane risbe. Porcelan Imari je
podoben porcelanu Arita, le da je ta bolj tradicionalno japonska. Poleg porcelana Arita in Imari poznamo
tudi loncarstvo
Karatsu, ki ga
zaznamujejo
predvsem preprosti
motivi v zemeljskih
barvah - siva, rjava
in ¢rna.

TEKSTIL

Mesto Saga znotraj
prefekture Saga
velja za center
bombazZzne
industrije tega
podroc¢ija.
Centralno ravnico
Tsukushi
prepletajo
raznorazni potocki
ter drenazni in
namakalni kanali,
~ ki so izvrstni tako
za bombazno
industrijo kot za
* raznorazne nacine
kmetovanja.



RIBOLOV

Ribolovska industrija v
prefekturi je sier v upadu, a
je vseeno zelo donosna,
Leta 2018 je bilo v prefekturi
3669 delavcev vkljucenih v
to panogo. Leta 2016 je bil
letni promet ribolovske
industrije prefekture Saga
33,6 milijard jenov, kar je bilo
skoraj 300 milijonov evrov za
priblizno 76 000 ton ulova.
Ribistvo se je skozi leta
vedno bolj selilo na obmocje
morja Ariake, kjer dandanes
ujamejo kar 94 % vseh rib v
tej prefekturi.

CAINAPOLJA

Polje ¢ajevca Ureshino je
velikansko polje, kjer gojijo
¢aj v prefekturi Saga. Saga
ima dolgo tradicijo gojenja in
pitja Caja, ki sega v leta
obdobja Keian (1648-1651)
in jo je zacCel Shinbei
Yoshimura, o komer poje tudi
tradicionalna pesem.
Pogledi na Sirna polja
Cajevca in na dolge linije
gojenih dreves ljudi Ze dolgo
privabljajo v ikoniéno
pokrajino tega polja.

SHIBA RAKCI

Shiba rakci so najpogosteje
ulovljena vrsta v prefekturi
Saga. Pojavljajo se v
zalivskih in obalnih blatnih
vodah do globine cca. 20
metrov. Ime zanje naj bi
izviralo iz dejstva, da so jih v
preteklosti gojili v tokijskem
predelu Shiba. Na obali
morja Ariake jih pogosto
poimenujejo Maebi. Hranijo
se z manjSimi rakci vrst
Akiami in japonski Akiami.
Rakci Shiba do novembra
zrastejo do okoli 9 cm
dolZine, nato skozi zimo do
maja skoraj ne rastejo,
potem pa do septembra
ponovno pridobijo na dolZini
in tezi (samice do 12 cm,
samci, ki se obarvajo
rumenkasto pa zrastejo do
11 cm). Njihova Zivljenjska
doba je okoli enega leta.
Uporabljajo se v kuhi (v
ocvrtih jedeh) in kot zivo
vaba za ribolov, predvsem za
lovljenje orad.




IZOBRAZEVANJE

UNIVERZAV SAGI

Univerza v Sagi je rezultat zdruZitve ve¢ japonskih srednjih 8ol in Sol za pouCevanje leta 1949. Leta 2003 je bila ta ustanova zdruzena z
Medicinsko Solo Saga in tako postala danasnja Univerza v Sagi. Univerza se razprostira na dveh kampusih Honjo in Nabeshime, ter jo
sestavlja Sest fakultet. Pedago$ka fakulteta, Ekonomska fakulteta, Medicinska fakulteta, Fakulteta za znanost in inzeniring, Fakulteta
za kmetijstvo ter Fakulteta za umetnost in lokalno oblikovanje.

Univerza v Sagi je zelo selektivna pri svoji sprejemni politiki, saj je sprejetih le od 20 do 30 odstotkov prijavljenih. Ima poseben Center za
promocijo mednarodne izmenjave z vzpostavljenimi povezavami z univerzami v Aziji, Evropi in Zdruzenih drZavah. Center se
osredotoc€a tudi na spodbujanje mednarodne izmenjave v regiji Saga s sodelovanjem z lokalnimi vladnimi in nevladnimi organizacijami.
Univerzitetni umetniSki muzej je bil zgrajen leta 2013 kot eden prvih pridruzenih muzejev katerekoli nacionalne univerze na Japonskem.
Njegovo ozadje je zakoreninjeno v tecajih naprednega umetniskega izobrazevanja, leta 2016 pa je bila dodana nova Fakulteta za
umetnost in lokalno oblikovanje v povezavi z Visoko Solo za keramiko Arita.

UNIVERZANISHIKYUSHU

Univerza Nishikyshi je del Akademijske skupine Nagahara, ki se nahaja v Sagi. Akademija je bila ustanovljena leta 1946, kmalu po
drugi svetovni vojni. V tistem obdobju ljudje niso popolnoma razumeli koncepta blaginje, zato od takrat naprej akademija dosledno
ponuja izobrazevanje za podporo socialno ogroZzenim osebam. Jedro akademije je spodbujanje izobraZevanja in raziskav na temo
zdravja in dobrega pocutja. Univerzo sestavljata Oddelek za predSolsko vzgojo in Oddelek za lokalne znanosti o podpori Zivljenju, kjer
se lahko Studenti izu€ijo kot nutricionisti ali negovalci.

Mednarodni center za izmenjavo je bil ustanovljen leta 2015, z njim pa zelijo spodbujati in vzgojiti ¢loveSke vire z obogateno
mednarodno obcutljivostjo, ki lahko prispevajo k iskanju miru in sre€e za ljudi, ki Zivijo na Japonskem, v Aziji in po svetu.



NIIMOJI

Prefektura Saga ima milo podnebje skozi vse leto, vendar poleti postane vroce, okoli 30 stopinj
Celzija. V takSnih ¢asih vloZen taro, imenovan Niimoji, zelo tekne. Jed je pripravljena iz olupljene in v
kisu vlozene gomoljne rastline mizuimo, pogosto pa je del pogostitve med festivalom Obon in drugimi
poletnimi festivali. Imenujejo jo tudi »poletni okus Sage«. V hladilniku obstoji en teden in pogosto jed
postrezejo ohlajeno, saj ima tak§na tudi najboljSi okus. Kislost in sladkost vlaganja se razlikujeta od
gospodinjstva do gospodinjstva in vsaka druZina ima svoj »okus«, ki se prenasaiz roda v rod.

DABU

Dabu je lokalna jed s piS¢ancem in sezonsko zelenjavo. Na obmocju Hamatama-cho v mestu Karatsu
so to juho pripravljali vsi vaSéani skupaj ob praznovanjih ali Zalovanjih. Jed strezejo torej na porokah,
pogrebih in drugih priloznostih, na katere so povabljeni gostje, glede na to, ali gre za praznovanje ali
Zalovanje, pa se razlikujejo sestavine in nacin rezanja le-teh. Uporabljene sestavine ponavadi ohranijo
svojo obliko. V mestu Karatsu je priljubljeno vse sestavine narezati na trakove, konnyaku pa za
budisticne obrede nareZejo na trikotnike. Za poroke in pogrebe se uporabljajo lotosova korenina,
posuSene gobe Sitake, konnyaku, kikurage, zamrznjeni konnyaku in pi§¢anec, medtem ko se fu
(pSenicéni gluten) doda za slavnostne priloZznosti. Spet drugje sestavine narezejo na kvadratke in fu
uporabljajo za slavnostne dogodke, kot so poroke in druge prazni¢ne priloznosti. Nasprotno pa ob
Zalovanju sestavine narezejo na trikotnike in uporabijo sladkor. Vsaka druzina ima svoj recept,
nekatera gospodinjstva pa imajo tradicijo, da na son¢en dan v juhi ne uporabljajo sladkorja.



IKANO KAKEAE

Ilka no kakeae je lokalna
jed, ki jo pripravljajo v
razli¢nih delih prefekture
Saga. Kakeae je preliv iz
kisa in miso in pravijo, da
je bila v starih ¢asih to jed,
ki so jo postregt'i ob
zahvali bogovom za obilno
letino. Po tem je postala
ena od posebnih dnevnih
dobrot, ki so jih pripravljali
na festivalih in ob drugih
priloznostih. Sestavine so
spreminjali glede na letni
¢as, namesto lignjev (ika
so morda uporabili ribe ali
namesto redkvice daikon
kumare. Dandanes je to
jed, ki se na mizi pojavlja
skozi vse leto.

TSUNKII-DAGO JIRU
»Dago« je popacenka
besede »dango«, ki je
prigrizek iz kuhanega
pSeni¢nega testa, posut z
riavim sladkorjem.
Dagojiru je juha z dangom
in veliko sezonske
zelenjave. Imena jedi se
sicer spreminjajo glede na
obliko danga in regijo, na
primer »dango jiru«,
»neba.dagoju«, »hirahibo
jiru« in-»tsunki‘dago jiru,
ki je pripravljena z ro¢nim
trganjemdanga, iz besede
»tsunki« kar v nareéju
Takeo pomeni trgati.
Sestavine so raznolike,
vecdinoma pa je
uporabljena“sezonska
zelenjava. 'V prefekturi
Saga, kjer"je pomembna
kmetijska dejavnost tudi
pridelava jeCmena, so ga
juhi dodajali kot
nadomestek, kadar je
primanjkovalo riza.




URESHINO CHA

Ureshinocha je €aj iz znamenitega mesta Ureshino,
ki se ponasa z vro€imi izviri. Na poboc¢ju poreéja
Ureshino ze ve¢ kot 550 let gojijo visokokakovostni
¢aj naizjemno rodovitnih tleh. Ureshinocha velja tudi
za popolno osvezitev po dolgem namakanju v
onsenu. Mesto Ureshino naj bi bilo rojstno mesto
¢aja »kamairicha« in kraj, kamor so lonc¢arji iz
dinastije Ming prinesli kulturo lonéarstva in gojenje
¢aja. Zgodovina Caja kamairicha v slogu Ureshino
naj bi se zacela leta 1504, ko je lon&ar prinesel
kotlicek iz dinastije Ming in posredoval metodo
kuhanja ¢aja iz prazenih listov. Kasneje, okoli leta
1650, je Yoshimura Shinbei (1604-1657) izkrcil gozd
in tam sejal in gojil ¢aj ter si prizadeval za promocijo
¢ajne industrije z izboljSanjem metode izdelave
¢ajnika. Trenutno je v dolini Fudoyama saraya velik -
¢ajevec, ki naj bi ga posejal g. Yoshimura in naj bi bil

star ve¢ kot 350 let. m

sl " W AT

OCHAGAI

Ochagai oz. ochagayu je ka$a, pripravljena s
kuhanim rizem in &ajem. Pravijo, da je ob koncu
obdobja Edo Nabeshima Naomasa, 10. gospodar
domene Saga, zaradi finanénih tezav izdal edikt
o skromnosti, v katerem je zapisano, da »niti eno
zrno riza ne sme iti v ni€« in ta nacin priprave riza
je to omogodal. Zlasti v trgovskih hiSah, kjer so
Ziveli skupaj s svojimi sluzabniki, so za zajtrk
stregli ohlajen riz od prejSnje noci, pripravljen s
Cajem v prahu, da bi nahranili veliko Stevilo
sluzabnikov. Dandanes ga lahko uzivate pri
zajtrku v hotelih v prefekturi. Zlasti mesto
Ureshino, ki je cvetelo kot poStno mesto ob cesti
Nagasaki, je ze dolgo znano po svojih vrocih
vrelcih in Ureshino Caju, s ¢imer si popotniki
laj8ajo utrujenost.

URESHINO YUDOFU

Yudofu, tofu, kuhan z vro€o izvirsko vodo iz
vroCih vrelcev Ureshino je okusen in nezne
teksture. Alkalne sestavine vroéih vrelcev
delujejo na grenkobo tofuja in ustvarjajo
kremasto in gladko teksturo in okus. Okusen je
kot vroca jed, ki se poda k mesu ali drugim jedem
ali z zeleno éebulo in palamidovimi kosmici
katsuobushi. Velja kot priljubljen zajtrk v
restavraciji Ureshino Onsen, pojavil pa se je tudi
v gurmanski mangi Oishinbo ter s tem postal
znan po vsej Japonski.
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TAKEZAKI GANI

Sveze kuhane modre rakovice iz obalnega obmodja Takezaki predstavljajo izjemno priljubljeno regionalno jed v Sagi. Takezaki rakovice
lovijo v morju Ariake, ki obkroza regijo Tara. Na Japonskem rakovice pogosto obravnavajo kot zimsko hrano, v Sagi pa jih lahko uZivate
vse leto. Pravzaprav je kuhane takezaki rakovice najbolje uzivati poleti ali jeseni. Treba je uposStevati, da je ta specialiteta regije Saga
draga, a vsekakor vredna svoje cene.

YOBUKO IKA

Yobuko ika je ena najbolj znanih jedi iz morskih sadezev v regiji Saga. Ta lokalna poslastica je ime dobila po svojem izvoru - lignji iz
pristaniSkega obmocja Yobuko, ki slovi po tem, da jih strezejo surove. Popotniki se odpravijo v Yobuko, da bi se spopadli s tem znacilnim
prozornim lignjem, ulovljenim iz morja Genkai, postreZenim sveze narezanim in Se premikajo¢im se. Tisti, ki vam to morda ne ustreza,
lahko poskusite druge nacine priprave lokalnega lignja, na primer peenega na zaru, ocvrtega v tempuri ali postreZzenega z lokalnimi
cmokix\.lokalnem pristani$¢u in trZnici povsod.Eez nog visijo nasoljeni lignji.in.se susijo, da.bi postali okusen prigrizek.




YOKAN

Yokan je japonska tradicionalna sladica z dolgo zgodovino, ki sega ve¢ sto let nazaj. Je veganska sladica iz sladkorja, agarja in rdeega
fizola, ki so predelani v gosto, Zeleju podobno zmes.Ceprav ni izkljuéno sladkarija iz Sage, je yokan skozi to obmogje prisel s Kitajske in
bil prvotno narejen iz ovéje Zelatine. Kitajska Crka, ki je pomenila »ovcag, izvira iz »yo« v imenu slaséice. Ko je yokan priSel na
Japonsko, so budisti z uporabo rastlinskih nadomestkov ustvarili zivalim prijazno razli¢ico, ki je bila leta 1997 registrirana kot ena od
opredmetenih kulturnih dobrin Japonske. Po tej posebni razliCici yokana, ki jo izdelujejo v mestu Ogi, je veliko povprasevanje, zaradi
¢esar Saga je znana kot prefektura z najve¢ nakupi te sladice. Yokan, oblikovan v bloke razliénih velikosti, je gost in mo¢no sladek, kar
pomeni, da ga lahko dolgo ohranimo.

SAKE IZ SAGE

Sake iz Sage je po kakovosti resni¢no skorajda neprekosljiv. Zaradi rodovitnih tal je prefektura eno najboljSih japonskih obmocij za
proizvodnjo riza. In seveda, kjer je riz, je tudi sake. Saga ima priblizno 30 varilnic sakeja, SirSa regija Kydshd pa je neko¢ veljala za
»prefekturo sakeja« zaradi svoje impresivne, cvetoCe industrije. Okus in kakovost sakeja Saga je zagotovljena s certifikatom regije
Saga. Pod dveletnim testiranjem je »sake s certifikatom SAGA« namenjen pijatam, ki uporabljajo lokalne sestavine in visokokakovostne
metode varjenja za izrazit okus in aromo.




Uredniski odbor Sanja Paradiz, Darja Hrvatin, Petra Kozar, Reiko Sugiura, Andraz Lipovac, Takami
Mochizuki
Oblikovanje Sanja Paradiz

Uporabljene fotografije niso last Veleposlanistva Japonske v Sloveniji.
Taizvod in arhiv najdete na spletni strani: https://www.si.emb-
japan.go.jp/itpr_si/Zivljenje_na_Japonskem.html




